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Respect, convivialité
et plaisir du goût,

partagez une autre
vision des Spiritueux !

Une autre vision des Spiritueux

S P I R I T U E U X  A R T I S A N A U X  E T  N AT U R E L S C O C K TA I L S  N O U V E L L E  G É N É R AT I O N S O LU T I O N S  D U R A B L E S 

L’EXPLORATEUR DU GOÛTlexplorateurdugout.com



UNE CONVICTION SIMPLE : 
PROPOSER DES SPIRITUEUX 
QUI ONT DU SENS.

Nous avons choisi de partir à la rencontre de 
producteurs indépendants, passionnés, qui 
mettent l’humain, le respect du produit et la 
recherche du goût au cœur de leur travail.

Nous sélectionnons nos produits non seulement 
pour leur qualité gustative exceptionnelle, mais 
aussi pour les valeurs qu’ils incarnent : 
l’authenticité, la transparence, et 
l’engagement.

Derrière le bar, leur versatilité fait toute la 
différence. Gin, rhum, mezcal, liqueur, whisky… 
nos spiritueux ont été pensés pour s’exprimer 
pleinement dans une infinité de recettes, 
du cocktail classique revisité, à la signature 
complexe personnalisée.

Offrir du goût, de la liberté et du sens.
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Allemagne, ThuringeG I N  &  V O D K A

BRICK GIN (40° – 100 CL)

INFOS : Gin bio élaboré à partir de 
trois ingrédients: genièvre, citron 
et poivre à queue. 
CATÉGORIE : Gin bio
INGRÉDIENTS : Genièvre, citron, 
poivre à queue.
NOTES DE DEGUSTATION : Attaque 
sur le genièvre, puis notes 
citronnées et poivrées. Finale 
légèrement herbacée.

Allemagne, Thuringe

Partisan & Brick

— Brick Gin et Partisan sont la création de 
deux amis d’enfance, Sasha et Benjamin, qui 
ont tous deux grandi en Allemagne de l’Est. 
Street Artists à leurs débuts, ils ont évolué 
entre cet univers graphique très urbain et 
décalé et l’influence Bauhaus dont l’origine 
se situe dans leur ville de naissance. 
Brick Gin et Partisan ont été pensés pour la 
scène cocktail, des spiritueux de qualité à 
prix accessible.

LA SIMPLICITÉ ET LA QUALITÉ DU BIO

G I N  &  V O D K A

PARTISAN VODKA (40° - 70 CL)

INFOS : Partisan est une vodka bio, 
très douce en bouche qui développe 
une texture suave et agréable.
CATÉGORIE : Vodka Bio
INGRÉDIENT : Blé bio
(Également disponible en format 1L 
Partisan Black,non bio)
NOTES DE DÉGUSTATION : Douces notes 
de blé, intense et onctueuse.

P E R F E C T  S E R V E

Idéal pour tous vos cocktails

à base de gin



Lind & Lime

LIND & LIME  (44° - 70 CL & 150 CL)

INFOS : London Dry Gin haut de gamme, 
se distingue par sa personnalité 
sophistiquée, intemporelle et élégante. 
BASE : Genièvre, citron vert et poivre rose, 
racines d’angélique, de réglisse et d’iris, 
graines de coriandre.
CATÉGORIE : Gin

— À chaque étape de l’élaboration de 
Lind & Lime, le mot d’ordre est équilibre 
et perfection. Véritable hommage à son 
histoire, l’héritage industriel et commercial 
du port de Leith à Édimbourg.
Retour à la définition même d’un London 
Dry Gin classique : un équilibre délicat de 
genièvre et de citron vert avec les épices 
douces des grains de poivre rose.

LA SAVEUR ORIGINELLE DU LONDON DRY GIN

C O U P  D E  C Œ U R   L’ E X P L O R AT E U R  D U  G O Û T
Pour un Gin & Tonic 100% bio , LIND & LIME se marie à merveilleavec ARTONIC Lemon Lavender :4 cl de Gin

et 12 cl de Tonic avec des glaçons

G I NG I NÉcosse, Leith, Edimbourg

DISPONIBLE 

EN FORMAT

MAGNUM !



Brockmans Gin

BROCKMANS  (40° - 70 CL)

INFOS : Brockmans est un smooth gin 
premium aux saveurs uniques de 
fruits rouges, résolument différent et 
audacieux.
CATÉGORIE : Smooth Distilled Gin
INGRÉDIENTS : Genièvre, mûres, myrtilles, 
amandes, angélique, coriandre,
réglisse, zeste d’orange et de citron, 
racine d’iris et cassis.

— Brockmans est fondé en 2010 par Bob 
Fawkes et trois amis anglais, forts de leurs 
expériences dans le monde des spiritueux 
et de la distillation. Résultat de centaines 
de recettes testées, il reflète le savoir-
faire et l’ambition de proposer un Gin 
novateur et résolument différent, comme 
une alternative audacieuse au London 
Dry classique.

LE GIN INIMITABLE

P E R F E C T  S E R V E

Idéal avec du tonic & deux myrtilles

fraîches. Parfait également avec une

boule de glace cassis.

C O U P  D E  C Œ U R   L’ E X P L O R AT E U R  D U  G O Û T
Toute la gourmandise dela mûre et de la myrtilledans un gin craft !

Angleterre, OldburyG I NAngleterre, Oldbury G I N

BROCKMANS AGAVE CUT (41,2° - 70 CL)

INFOS : Véritable innovation, Brockmans 
Agave Cut est un assemblage de gin et de 
spiritueux d’agave, réhaussé par une touche de 
pamplemousse rose. Audacieux, il se déguste 
sur glace ou en cocktails !
CATÉGORIE : Spiritueux à base de gin
INGRÉDIENTS : Agave, baies de genièvre, 
pamplemousse, zeste de citron, réglisse 
et amande.
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Écosse, Highland

Old Tullymet
HOMMAGE À L’HISTOIRE ET AU MALT

OLD TULLYMET (40° - 70 CL)

INFOS: Idéal pour la réalisation de cocktails, 
des plus simples aux plus sophistiqués. 
CATÉGORIE : Blended Scotch Whisky
BASE : Orge maltée (environ 20 %) et gr ain 
VIEILLISSEMENT : Minimum 3 ans en fût de chêne

W H I S K Y

— Fondée en 1812 dans les Highlands, la 
distillerie Tullymet produisait des Single 
Malt dont la plupart étaient destinés à 
être mélangés. « Old Tullymet » est donc 
le blended Scotch qui rend hommage à 
l’histoire du lieu. Son contenu en malt 
supérieur à la moyenne lui confère sa 
qualité.

P E R F E C T  S E R V E

En Highball, allongé d’eau

gazeuse et de glaçons. 



Distillerie de Fontagard

— Héritière de l’art et du savoir-faire 
unique du Cognac, la distillerie a l’ambition 
de créer un whisky singulier et de devenir 
l’une des premières distilleries vertes de 
France.
Fondée en 1878 au cœur du terroir cognaçais, 
la Distillerie de Fontagard porte le nom 
du hameau qui abrite les chais. Adrien 
Granchère, 5e génération et jeune maître 
distillateur, mène l’entreprise familiale vers 
de nouveaux horizons à travers la distillation 
d’un nouveau spiritueux : le whisky de 
Fontagard.

FONTAGARD SINGLE MALT CGNC 9918-5 (44° - 70 CL) 

INFOS : Vieilli en ex-fûts de Cognac et ex-
fûts de Bourbon, CGNC souligne le désir 
d’esquisser un whisky d’une élégante 
complexité. 
CATÉGORIE : Single Malt Whisky

SINGLE MALT DE TERROIR COGNAÇAIS

FONTAGARD SINGLE MALT PNDC 9918-9 
(44° - 70 CL)

INFOS : Vieilli en ex-fûts de Cognac et ex-
fûts de Pineau des Charentes, PNDC est 
un whisky suave et délicat. 
CATÉGORIE : Single Malt Whisky

W H I S K Y W H I S K Y France, NeuillacFrance, Neuillac

FONTAGARD SINGLE MALT STRN 9918-8 
(44° - 70 CL)

INFOS : STRN, affiné en ex-fût de 
Sauternes, présente une douce 
élégance marquée par des notes de miel 
et fruits jaunes, légèrement boisées.
CATÉGORIE : Single Malt Whisky

A C C O R D S  G O U R M A N D S

Poire belle Hélène
Poire Pochée

A C C O R D S  G O U R M A N D S

Crumble pomme & poire

A C C O R D S  G O U R M A N D S

Crème brûlée



TABLE WHISKY (43° - 70 CL)

INFOS : Un whisky riche, doux et équilibré, 
aux notes délicates de caramel, de génoise 
à la vanille et de baies rouges.
VIEILLISSEMENT : Fûts de chêne neuf, 
fûts de Sherry 
CATÉGORIE : Single Grain Scotch Whisky

W H I S K YÉcosse, Leith, Édimbourg

Table Whisky

— Table Whisky est un whisky innovant et 
décontracté, développé par The Leith Export 
Co, les créateurs de Lind & Lime. L’entreprise 
est reconnue pour son engagement pour 
l’environnement et pour la qualité des jus qu’ils 
proposent. Conçu pour être apprécié au quotidien 
autour d’une table avec quelques amis, Table 
Whisky est un whisky simple, de partage.
Sa douceur et son équilibre en font un choix idéal 
pour accompagner un repas ou pour être dégusté 
en toute simplicité, que ce soit pur, avec des 
glaçons ou dans un cocktail. Table Whisky réinvente 
l’expérience du whisky, le rendant accessible à 
tous, tout en conservant l’élégance et la richesse de 
saveurs que les amateurs de whisky attendent.

LE WHISKY DÉCONTRACTÉ
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A C C O R D S  G O U R M A N D S

Crème brûlée



Kujira 

Japon, îles d’Okinawa

VÉRITABLE WHISKY JAPONAIS DU ROYAUME RYUKYU

W H I S K Y

KUJIRA RYUKYU WHISKY INARI (46° - 70 CL)

INFOS : À base de riz 100% Indic a et koji noir, 
Kujira Inari porte bien son nom. Inari est une 
divinité complexe qui protège la culture du riz 
dans la mythologie japonaise. Ryukyu Whisky 
INARI marque par son incroyable équilibre et 
harmonie de saveurs. 
CATÉGORIE : Whisky japonais

— Kujira est une proposition inédite, 
qui nous emmène dans les îles d’Okinawa 
pour nous faire découvrir une tradition 
de distillation séculaire. Kujira révèle 
l’unicité, la splendeur de l’histoire et la 
culture singulière de cette préfecture la 
plus méridionale du Japon, qui se reflètent 
dans l’expression de ces Whiskies élaborés 
entièrement à base de riz. Une ôde à ce 
terroir insulaire et la découverte d’une 
facette extraordinaire du Whisky japonais.

Shinobu

Japon, Niigata

— M. Usami rêve de créer une distillerie de 
whisky qui pourra mettre en valeur la qualité 
de l’eau pure locale. Alors que la distillerie 
est encore en construction, il souhaite 
expérimenter l’assemblage de whiskies du 
monde pour créer les saveurs uniques du 
Japon. Ainsi, les premières expressions de 
Mizunara oak finish sont nées.

L’ESPRIT SAMOURAÏ

W H I S K Y

SHINOBU BLENDED MALT (43° - 70 CL)

INFOS : Les notes de fruits cuits et d’épices de 
Shinobu Blended Whisky vous transportent 
vers une finale longue et onctueuse. Un 
whisky japonais accessible à tous !
CATÉGORIE : Whisky japonais

A C C O R D S  G O U R M A N D S

Salade de fruits frais

A C C O R D S  G O U R M A N D S

Riz au lait à la vanille
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The Duppy Share 
LA CÉLÉBRATION DES CARAÏBES ET DE LA CULTURE JAMAÏCAINE

R H U M R H U MCaraïbes, Jamaïque et Barbade  Caraïbes, Jamaïque et Barbade 

NOUVEAUTÉ

— The Duppy Share est une très belle 
collection de rhums caribéens, avec un 
caractère jamaïcain affirmé. En travaillant 
avec les meilleurs artisans du rhum et les 
plus grandes distilleries de la Jamaïque 
et de La Barbade, cet embouteilleur 
indépendant signe des assemblages très 
réussis. Des rhums qui nous racontent 
l’histoire gustative de ces îles, un univers de 
marque très coloré, ainsi qu’engagé, dans 
des valeurs environnementales et sociales 
qui nous sont chères. Le combo gagnant !

DUPPY SHARE RUM CREAM LIQUEUR (15° - 70 CL)

INFOS : Première édition limitée de Duppy 
Share, cette Rum Cream Liqueur est un 
assemblage gourmand et réconfortant de 
rhum, crème onctueuse, caramel salé et 
vanille 100% natur elle. 
CONSERVATION : Après ouverture, à 
conserver au réfrigérateur. À déguster 
dans les 6 mois 
CATÉGORIE : Crème

DUPPY SHARE XO (40° - 70 CL)

INFOS : The Duppy Share XO Rum est le 
produit super premium de la marque, avec 
un nez gourmand de noix de coco grillée 
et de violette. 
CATÉGORIE : Rhum XO
(Disponible avec ou sans étui)

DUPPY WHITE RUM (40° - 70 CL)

INFOS : Inimitable rhum blanc jamaïcain 
aux notes de fruits tropicaux vifs et 
piquants, citronnelle, ananas et poivre 
blanc. 
CATÉGORIE : Rhum blanc

DUPPY SHARE AGED (40° - 70 CL)

INFOS : The Duppy Share Aged Caribbean 
Rum est le produit phare de la marque ! 
Assemblage de rhum de 3 ans de la 
Jamaïque et de rhum de 5 ans de la 
Barbade, ce Blend est parfait pour les 
amateurs de rhum sec et de qualité.   
CATÉGORIE : Blended Rum 
(Disponible avec ou sans étui)

DUPPY SHARE SPICED (37,5° - 70 CL)

INFOS : Moins sucré que ses confrères, 
The Duppy Share Spiced Caribbean Rum 
est conçu pour réaliser des cocktails 
savoureux, simples et rapides d’exécution 
(gingembre, tonic ou cola). 
ÉPICES : gingembre, noix de kola, 
cardamome, basilic et 7 autres plantes 
des Caraïbes.   
CATÉGORIE : Rhum épicé 
(Disponible avec ou sans étui)

P E R F E C T  S E R V E

The New Hot Chocolate

5 cl Duppy Share Rum Cream Liqueur

10 cl de chocolat chaud

Garnir avec de la chantilly

et des marshmallow
le petit + 

Ajouter 2 cl de Duppy Share Aged Rum



Aluna
LA RÉVOLUTION ARTISANALE DU RHUM

— Aluna Rum offre une expérience sensorielle 
unique, alliant tradition et innovation. Élaboré 
à partir d’ingrédients naturels, il marie le fruité 
des rhums des Caraïbes à l’audace de ceux 
d’Amérique latine, réhaussés par des notes 
exotiques comme la coco et le pandan. Aluna 
Rum est fier d’adhérer à l’initiative 1% for the 
Planet, s’engageant auprès d’organisations 
environnementales. Avec sa douceur naturelle 
et son équilibre exceptionnel, Aluna Rum 
incarne un choix polyvalent et engagé, invitant à 
découvrir de nouveaux horizons gustatifs.

R H U M  I N F U S É

ALUNA COCONUT (37,5° - 70 CL)

INFOS : Assemblage de rhum du Guatemala, 
rhum des Caraïbes, de noix de coco grillée 
naturelle et d’eau de coco pure provenant 
de sources durables, Aluna Coconut 
dévoile des arômes de noix de coco fraîche, 
équilibrés par des notes de vanille et une 
pointe d’agrumes.
CATÉGORIE : Rhum infusé

Amérique latine & Caraïbes

P E R F E C T  S E R V E

TROPICA DAIQUIRI

6 cl de Aluna Tropica

2,5 cl de jus de citron vert

1,5 cl de sir
 

op d’aga
glaç

ve

Servez avec des ons

Cargo Cult
LE SECRET DU PACIFIQUE

— Cargo Cult nous révèle un terroir dont la 
production de rhum reste l’un des secrets les 
mieux gardés. Ces rhums 100% naturels sont issus 
de deux distilleries du Pacifique : l’une située en 
Papouasie-Nouvelle-Guinée et l’autre aux Fidji, 
des régions reconnues pour la  richesse de leurs 
cannes à sucre et leur savoir-faire ancestral.

Célébrant l’authenticité et la tradition, Cargo 
Cult mène ces rhums exceptionnels en Australie-
Méridionale, où ils sont épicés et embouteillés 
artisanalement. Chaque goutte est un hommage 
à ces terres lointaines, une invitation au voyage 
dans l’âme du Pacifique.

R H U M Monde

BANANA SPICED RUM (38° - 70 CL)

INFOS : Cette expression est obtenue à 
partir du Dry Spiced Rum, infusé avec des 
bananes très mûres provenant du nord de 

l’Australie. Les arômes du rhum se déploient, 
accompagnés de notes de banane bien sûr, 

de cannelle, de vanille et de muscade. 
CATÉGORIE : Rhum épicé

P E R F E C T  S E R V E

ANANA COLADA

4 cl de Car
B

go C
eur de banane
ult Banana Spiced

1  qu
cl d3 

cl de li
e crème de c

nanas
oco

 
5 cl de jus d’a



Copalli

— Copalli est né de la passion partagée 
par ses fondateurs pour la protection de 
l’environnement et la forêt tropicale : 
Will Maheia et Todd Robinson.
Entre la ferme, la distillerie et le lodge situés 
au cœur de 9 000 hectares de forêt vierge, 
Copalli soutient les communautés locales 
et promeut une démarche positive à travers 
chacune de ses actions.

LA PURETÉ DU RHUM VENU DU CŒUR DE LA FORÊT TROPICALE

Belize R H U M

COPALLI CACAO (40° - 70 CL)

INFOS : Copalli Cacao est une 
boisson spiritueuse à base 
de rhum infusé aux fèves de 
cacao bio. Marqué par ses notes 
chocolat noir, café et cacao 
torréfié, il surprendra n’importe 
quel amateur de rhums et 
d’arrangés. 
CATÉGORIE : Boisson spiritueuse 
à base de rhum

P E R F E C T  S E R V E

Idéal pour pimper votre

Chocolat Chaud ou revisiter

l’Expresso Martini.



Six Saints

— Grenada Distillers, l’une des deux 
premières distilleries du Sud des Antilles, 
perpétue l’artisanat et le savoir-faire de 
l’élaboration du rhum caribéen à l’image 
de « l’Île aux Épices », nom donné à l’île de 
Grenade.
À la fois doux et rond, soyeux et complexe, 
Six Saints Rum a été nommé d’après les six 
saints protecteurs de l’île : St George, St 
John, St Andrew, St Patrick, St Mark et St 
David.

RHUM TYPIQUE ET INTENSE

SIX SAINTS RUM (41,7° - 70 CL)

INFOS : Six Saints Rum est un rhum 
de caractère : un style à la fois 
franc sur la cannelle et la noix de 
muscade mais aussi gourmand, 
avec ses notes de fruits exotiques 
et de coco.

R H U MCaraïbes

P E R F E C T  S E R V E

CUBA LIBRE.

Dans un grand verre

rempli de glaçons, 4 cl de Six Saints,

du cola (artisanal c’est encore mieux)

et 2 quartiers de citron vert.
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Rum & Cane

— La Collection Rum & Cane est un voyage 
aux quatre coins du monde initié par Scott 
Watson et Brian Woods, tous deux issus 
du monde des spiritueux et passionnés de 
rhum. Les fûts sont sélectionnés un par un 
pour des rhums XO naturels et authentiques, 
non filtrés et sans sucre ajouté, ni additif 
ou arôme. Une véritable exploration des 
terroirs du rhum !

L’EXPLORATION DES TERROIRS DU RHUM

R H U MMonde

RUM & CANE FRENCH 
OVERSEAS 
(43° -  70 CL)
INFOS : Assemblage de rhums 
XO et pur jus de La Martinique 
et de La Réunion

C O U P  D E  C Œ U R   L’ E X P L O R AT E U R  D U  G O Û TUn assemblage audacieux offrantun rhum très pâtissier aux notesde baba & crème glacée,rhum-raisin.

A C C O R D S  G O U R M A N D S

Baba au rhum & chantilly vanille



Ron Roble

— Roble est l’un des rares producteurs 
indépendants du Venezuela. La Maison a 
été fondée par quatre amis ayant la volonté 
de proposer un rhum 100 % naturel, garanti 
sans additif et faiblement dosé en sucre. Au-
delà de sa certification « Ron de Venezuela 
DOC  », Roble n’utilise pas la méthode Solera 
afin de garantir l’âge minimum des rhums.

RHUM DOC DU VENEZUELA

ROBLE VIEJO EXTRA ANEJO 
(40° – 70 CL)
INFOS : Roble Extra Añejo est un 
rhum 8 à 12 ans d’âge minimum très 
expressif avec une finale fraîche, 
idéal pour l’apéritif.  
CATÉGORIE : Rhum vieux DOC

ROBLE VIEJO ULTRA ANEJO 
(40° – 70 CL)
INFOS : Roble Ultra Añejo est un 
Single Vintage 12 ans d’âge, un 
rhum intense et extrêmement long 
en bouche, idéal en fin de repas. 
CATÉGORIE : Rhum vieux DOC

Vénézuela, Maracay R H U M R H U M Vénézuela, Maracay

A C C O R D S  G O U R M A N D S

Dame Blanche (coupe glacée)

A C C O R D S  G O U R M A N D S

Mousse chocolat & café



Monde

Zaka

— La collection Zaka Rum est un hommage 
aux planteurs, agriculteurs, et producteurs 
dont la passion et le savoir-faire, transmis 
à travers les générations, ont permis 
d’élaborer parmi les meilleurs rhums au 
monde. Un voyage au cœur des traditions !

L’ESPRIT DU RHUM

R H U M

ZAKA TRINIDAD (42° - 70 CL)

INFOS : Rhum vieux vieilli de 7 à 10 ans 
en fût de Bourbon. Bouche fruitée et 
gourmande (mangue, papaye, fruits rouges) 
pour une finale aux notes de caramel et fruits 
exotiques confits.  
CATÉGORIE : Rhum vieux

A C C O R D S  G O U R M A N D S

Magret de canard séché

& pain d’épices 

R H U M Monde

ZAKA FRENCH CARIBBEAN (42° - 70 CL)

INFOS : Rhum paille pur jus de canne élevé 
18 mois sous bois. 
CATÉGORIE : Rhum vieux
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Avallen

— Avallen est le Calvados nouvelle génération 
marqué par la fraîcheur de la pomme. 
Engagement inédit dans cet univers, Avallen 
est le spiritueux à l’impact le plus positif pour 
la planète en termes d’émission de CO2 :

• Sourcing local : pommes provenant de
300 vergers situés dans un rayon de 20 km
autour de la distillerie ;
• Design durable : bouteille légère,
étiquettes fabriquées à partir de pulpe de
pomme, zéro plastique ;
• Protection des abeilles : 1 % des recettes est
reversé à des organisations qui défendent la
protection des abeilles sauvages.

POSITIF, ENGAGÉ ET DURABLE

France, Normandie C A L V A D O S

P E R F E C T  S E R V E

Idéal simplement allongé

d’un tonic ou en Mojidos, la

version Normande du Mojito !C O U P  D E  C Œ U R   L’ E X P L O R AT E U R  D U  G O Û TLa fraîcheur de ce calvados mêlée àson engagement environnementala su conquérir nos cœurs. Pomme jusqu’à l’étiquette, il faitbourdonner nos apéros.

Patte Blanche

C O G N A C

— Pierre Chainier, petit-fils du fondateur de 
la distillerie familiale, et Arthur Houvet, issu 
d’une famille de viticulteurs, se sont fixés 
un objectif : redynamiser l’image du cognac. 
Pour cela, ils ont créé Patte Blanche, une 
marque de cognac bio distillé artisanalement 
en France. Sans intrant artificiel.
Double distillation dont la première avec les 
lies pour ces cognacs produits à base d’Ugni 
Blanc dans la région des Fins Bois.

LIBRE À VOUS DE JUGER, NOUS, ON MONTRE PATTE BLANCHE !

VIS-A-VIS  (40° – 70 CL)

INFOS : Atypique dans sa catégorie, ce cognac 
est exceptionnel par les notes fruitées qu’il 
exprime grâce à une chauffe légère (20–25 
minutes à 110°C). 
CATÉGORIE : Cognac VSOP (4 ans minimum)

A C C O R D S  G O U R M A N D S

Tarte abricot

France, Arthenac

AVALLEN CALVADOS (42° - 70 CL)

INFOS : Notes intenses de pommes pour ce 
calvados engagé et durable. Un spiritueux 
nouvelle génération à déguster en cocktail.
INGRÉDIENTS : Pommes (70 % amèr es et 
amères-douces, 20 % douc es et 10 % acides)
et de l’eau.
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Amarás Mezcal

— Mezcal Amarás a été fondé en 2010 par un 
groupe d’amis qui se sont passionnément 
plongés dans le monde du Mezcal, de ses 
odeurs, saveurs et traditions. Ils sont ainsi 
tombés amoureux de ce qu’ils considèrent 
comme le plus beau distillat au monde. 
Amarás est un projet durable et conscient, 
porté avec amour, dans le but de partager 
la passion et la dévotion aux racines du 
Mexique et de faire connaître ses traditions 
dans le monde entier, célebrant la diversité 
de la flore et pronant le respect de la terre.

LE MEZCAL FAIT AVEC « AMOR »

AMARÁS VERDE (42° - 70 CL)

INFOS : Douceur de l’agave et fumée persistante 
pour Amarás Verde, ce qui en fait une base 
parfaite pour les cocktails.

Mexique, Oaxaca & Guerrero M E Z C A L

P E R F E C T  S E R V E

LE SMOK’ING ! 

Du Mezcal, des tranches de concombre,

du jus de pamplemousse, un peu de sirop

d’agave et du ginger beer ! Un cocktail 

frais & épicé pour les Mezcals addicts.
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TEQUILA PICANTE (35° - 70 CL) 

INFOS : Téquila infusée avec du piment Scotch Bonnet, Chili 
et Mandarine, parfait pour des margaritas et cocktails 
épicés. 
CATÉGORIE : Téquila aromatisée

P E R F E C T  S E R V E

THE PERFECT MARGARITA 

5 cl de Neurita Tequila de votre choix

4 cl de jus de citron vert

1 trait de sirop d’agave

1 tranche de citron vert

Mexique T E Q U I L A

Neurita Tequila 

— Neurita est le résultat de l’assemblage 
unique d’une tequila provenant de l’illustre 
distillerie Casa Orendain et d’une infusion 
naturelle de fruits. La créatrice de Neurita, 
Lucy Smith a choisi la Tequila de cette distillerie 
familiale pour sa grande douceur et ses saveurs 
authentiques se mariant parfaitement aux 
fruits sélectionnés. Imaginée pour les amateurs 
de cocktails raffinés et gourmands, Neurita 
réinvente la margarita avec moins de sucre et 
sans besoin de triple-sec. Chaque gorgée de 
Neurita est une invitation à redécouvrir la vraie 
saveur des cocktails, et plus particulièrement, 
l’incontournable et emblématique Margarita 

TÉQUILAS AROMATISÉES RICHES EN SAVEURS
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Kiyoko

— Kiyoko est une région située dans le sud 
du Japon, le long de l’océan Pacifique et 
dont l’ensoleillement généreux et les fortes 
variations de températures sont idéales pour 
la culture du Yuzu. Ces paysages uniques 
ont donné leur nom à la boisson Kiyoko : un 
apéritif à base de Saké Junmaï de grande 
qualité, infusé au jus de Yuzu fraîchement 
pressé, sans aucun additif ou arôme artificiel, 
pour un véritable bouquet aromatique !

LA RENCONTRE EXCEPTIONNELLE DU SAKÉ ET DU YUZU

Japon, Kansai A P É R I T I F

KIYOKO YUZU (8° - 70 CL)

INFOS : Un apéritif vif et vibrant qui se déguste 
pur ou en Spritz revisité.
BASE : Assemblage de Saké Junmai 
et jus de Yuzu
CATÉGORIE : Apéritif artisanal japonais

P E R F E C T  S E R V E
Kiyoko Yuzu se sert, pur, surglace ou bien en cocktail, avec du Tonic ou du Prosecco.

ELLENOR ELDERFLOWER (18° – 70 CL)

INFOS : Les fleurs d’été et fleurs de sureau 
soutenues par des notes intenses d’agrumes 
et de fruits secs sont accompagnées par 
une finale longue d’ananas, de citron et de 
caramel.
BASE : Fleur de sureau, jus de citron, sucre de 
canne, eau, alcool de grain neutre.
CATÉGORIE : Liqueur de fleur de sureau

L I Q U E U R

Ellenor
LA PURETÉ DE LA FLEUR DE SUREAU

— Ellenor est produit avec des fleurs de 
sureau biologiques cueillies à la main. Un juste 
équilibre entre acidité et douceur grâce au 
jus de citron et au sucre de canne pour une 
liqueur bio et à prix très accessible !

Danemark

P E R F E C T  S E R V E
L’Ellenor

Dans un verre à vin avec des

glaçons, versez 4 cl d’Ellenor,

complétez avec du vin effervesc
 

ent.

Garnir avec un zeste de citron.



France, Massif de la VanoiseG É N É P I

MEUNIER ALTITUDE 
(50° - 70 CL)

INFOS : Faiblement dosé en sucre, 
Meunier Altitude s’adresse aux 
amateurs de liqueurs de plantes 
recherchant l’intensité des arômes 
alpestres.

SUC DES GLACIERS 
(43° - 70 CL)

INFOS : Distillat de plantes 
de génépis et de menthe 
glaciale, Suc des Glaciers 
offre une attache franche 
et herbacée pour une finale 
fraîche et mentholée.

Meunier Génépi

— La Distillerie Meunier, créée en 1809 
est l’une des plus anciennes distilleries 
de France. Spécialisée dans l’élaboration 
de distillats de plantes de haute qualité, la 
Distillerie Meunier est à l’origine de la Liqueur 
de Génépi, dont la recette originale a été créée 
par Charles Meunier au tout début du XIXe s. 
Aujourd’hui, cette entreprise indépendante, 
ancrée dans le terroir alpin, est dirigée par 
Édouard Modelski qui représente la troisième 
génération familiale à veiller sur la Maison 
Meunier. La distillerie cultive depuis 2020 
ses propres plants de génépis sur trois des 
parcelles situées au cœur du massif de la 
Vanoise, entre 1 600 et 2 300 m d’altitude.

L’ART D’EXTRAIRE LA QUINTESSENCE DEPUIS 1809

France, Massif de la Vanoise G É N É P I

P E R F E C T  S E R V E

La Caïpi des Alpes

Placer un demi citron vert coupé en

quartiers dans le fond du verre, peau vers

le bas, puis piler pour en extraire le jus.

Compléter le verre de glace pilée 

ou de neige fraîche.

Verser 4 cl de Génépi Meunier Héritage

et remuer l’ensemble.

Garnir en ajoutant un quartier

de citron vert frais.

P E R F E C T  S E R V E

Servir très frais, pur,

sur glace ou allongé

d’un trait de Perrier.

AdèleVittupier
Barrer 



France, Massif de la VanoiseG É N É P IFrance, Massif de la Vanoise G É N É P I

LIQUEUR DE SAPIN 
(35° - 70 CL)
INFOS : 
Assemblage d’une 
distillation de 
bourgeons 
de Sapin, et d’une 
macération de 
feuilles 
de Verveine 
Citronnelle et 
d’Armoise qui 
apportent à la 
liqueur sa couleur 
verte, légèrement 
ambrée.

LIQUEUR DE VERVEINE 
(30° - 70 CL)

INFOS : Assemblage 
d’une distillation de 
feuilles de Verveine 

Citronnelle et 
d’écorces de citron, 

et d’une macération 
de feuilles de 

Verveine Citronnelle. 
Notes fraîches et 

herbacées de la 
Verveine associées 

aux arômes acidulés 
des agrumes. 

GRAND-OLAN 
(50° - 70 CL)

INFOS : Recette d’élixir 
héritée d’un moine 

Chartreux au XIXe 
siècle. Distillé à 

partir de 23 plantes, 
la liqueur du Grand 

Olan offre une 
attaque puissante 

de saveurs 
herbacées 

accompagnées de 
notes épicées et 

poivrées. 

LA VERITABLE LIQUEUR 
DE MENTHE (15° - 100 CL)

INFOS : Alliance de 
fraîcheur naturelle
et de complexité 
aromatique grâce
à une double 
distillation de 
menthe
verte, menthe 
poivrée et plantes
aromatiques, sans 
colorant.



GRAN TORINO VERMOUTH BIANCO (14,9° - 1L)

INFOS : Ce vermouth blanc révèle des arômes 
floraux et fruités, avec une belle fraîcheur et 
une douceur équilibrée.
CATÉGORIE : Vermouth

P E R F E C T  S E R V E
BIANCO SPRITZ

5 cl de Gran Torino Bianco10 cl de Prosecco1 trait d’eau pétillanteGarnir d’une rondelle de citron

Gran Torino
LE VERMOUTH AUTHENTIQUE ET TRADITIONNEL

— Créé en 1861 par Riccardo Ferrero, Gran 
Torino Vermouth est un hommage à la tradition 
italienne, élaboré avec soin dans la même 
distillerie. Ce vermouth traditionnel repose 
sur un mélange unique de vin piémontais, 
d’épices, d’herbes, d’alcool et de racines 
de montagne, le tout issu d’ingrédients 
entièrement naturels. Sa recette secrète, 
jalousement préservée, lui confère un arôme 
singulier et incomparable, qui perdure depuis 
plus d’un siècle. Gran Torino Vermouth se 
distingue par son équilibre parfait entre 
douceur et amertume, incarnant l’art de vivre 
italien dans chaque gorgée.

V E R M O U T H V E R M O U T H Italie, TorinoItalie, Torino

P E R F E C T  S E R V E

Servir pur avec une écorce

d’orange ou en Negroni ! 

3 cl de Gran Torino Rosso

3 cl de gin 
3 cl de bitter Italien

GRAN TORINO VERMOUTH ROSSO 
(14,9° - 1L) 
INFOS : Intense et corsé. Un vermouth 
rouge riche et complexe, alliant 
douceur, amertume et une touche 
d’épices qui évoque l’élégance de la 
tradition piémontaise. 
CATEGORIE : Vermouth



— Nichée au cœur du Trentin, la Distillerie 
Marzadro excelle dans l’art des liqueurs 
italiennes. Renommée pour sa grappa, elle se 
distingue aussi par ses crèmes onctueuses, 
célébrant les saveurs gourmandes de la 
tradition italienne. Avec une texture veloutée 
et des arômes raffinés, elles se savourent 
seules, avec des desserts ou en cocktails. 
Alliant respect des traditions locales et 
innovation, Marzadro adopte une approche 
durable pour sublimer chaque création.

CONSERVATION : Après ouverture, à conserver au 
réfrigérateur. 
À déguster dans les mois qui suivent. 

L’ART DES CRÈMES ET GRAPPA D’EXCEPTION 

CREMA ALPINA NOCCIOLA (17° - 70 CL)

INFOS : Crème onctueuse et gourmande où la 
saveur la noisette est alliée à la douceur du 
lait frais des Alpes. Une invitation à savourer 
les saveurs authentiques et gourmandes des 
vallées alpines.
CATÉGORIE : Crème

Crema Alpina

C R È M E C R È M E Italie, TrentinItalie, Trentin

CREMA ALPINA 
PISTACCHIO (17° - 70 CL)

INFOS : Une liqueur douce 
et crémeuse, alliant la 

pistache au lait frais du 
Trentin. Elle se savoure 
en digestif, enrichit les 
desserts et sublime les 

cocktails.
CATÉGORIE : Crème

CREMA ALPINA 
FIOR DI LATTE (17° - 70 CL)

INFOS : La crème de lait 
et la crème fraîche des 
vallées du Trentin se 
mêlent pour créer une 
crème d’une grande 
douceur.
CATÉGORIE : Crème

CREMA ALPINA 
CAFFE (17° - 70 CL)

INFOS : Une liqueur 
veloutée mêlant l’intensité 

du café matinale à la 
douceur du lait frais alpin. 

CATÉGORIE : Crème

CREMA ALPINA 
LIMONE (17° - 70 CL)

INFOS : Liqueur 
rafraîchissante, mariant 
l’intensité du citron à la 
douceur du lait frais du 
Trentin. Une touche de 
fraîcheur inspirée des 
traditions alpines.
CATÉGORIE : Crème

 C O U P  D E  C Œ U R   
L’ E X P L O R AT E U R  D U  G O Û T

Gourmandise locale, hommage au

terroir et la gastronomie italienne.

Excellentes en fin de repas, les crèmes

permettent de revisiter l’iconique café 

gourmand ou de préparer des desserts

et des glaces, mais aussi de créer des 

cocktails originaux. 
P E R F E C T  S E R V E

FAÇON AFFOGATO
1 boule de glace vanille3 cl de Crema Alpina Caffè

A C C O R D S  G O U R M A N D S

Fondant au
chocolat, à servir

avec Fior di Latte
ou Pistacchio



France P A S T I S

— L’Acolyte Pastis est le fruit de la rencontre 
entre l’anis et son inséparable compère la 
réglisse, s’unissant pour offrir un apéritif en 
toute simplicité ! Recette artisanale aux notes 
riches et intenses, ce pastis associe la fraîcheur 
du fenouil à un bouquet de plantes aromatiques 
lui donnant son caractère unique plein de 
fraîcheur et subtilement herbacé. 
Compagnon idéal pour l’apéritif, L’Acolyte 
Pastis est une invitation aux « partageurs de 
bons moments » autour des planches apéros  
et barbecues estivaux !

L’Acolyte
LE COMPAGNON IDEAL DE L’APERITIF

L’ACOLYTE PASTIS (45° - 70 CL)

INFOS : Intense et frais, ce pastis artisanal 
et naturel est le fruit d’une distillation et 
d’une macération. Le distillat de plantes 
aromatiques (thym, basilic et armoise) ajoute 
une note légèrement herbacée et florale. 
CATÉGORIE : Pastis

P E R F E C T  S E R V E

Accompagnez l’Acolyte Pastis de 6 à 8

volumes d’eau bien fraîche, voire quelques

glaçons si l’envie vous en dit !

Dos Déus
LE LABORATOIRE ANTIQUE AUX INSPIRATIONS MÉDITERRANÉENNES

— Né au cœur de la Catalogne, Dos Déus 
Vermouth emprunte son nom des dieux grecs, 
symboles de dualité et d’équilibre, reflétant 
l’alliance entre tradition et innovation. Élaborés 
dans une distillerie reconnue comme un 
laboratoire d’expérimentation, ces vermouths 
se distinguent par leur double maturation – en 
barriques classiques et en fûts de sherry – qui 
sublime ses arômes complexes. Une création 
méditerranéenne audacieuse, parfaite pour les 
apéritifs et cocktails.

DOS DEUS ORIGINS SMOCKED  (15° - 70 CL)

INFOS : Un Vermouth unique en son 
genre qui s’inspire des whiskies 
d’Islay et des bourbons américains. 
Audacieux et intense, il allie des 
notes fumées, de café torréfié et 
d’herbes balsamiques.
CATÉGORIE : Vermouth

Espagne, PrioratV E R M O U T H



L E S  C O N S E I L S  D E  L’ E X P L O R AT E U R  D U  G O Û T

Les apéritifs fruités de ARTONIC

se dégustent sur glace, allongé d’eau

pétillante ou en cocktails simples, 

comme le Spritz au plus élaborés.

France, CognacA P É R I T I F

Artonic

— ARTONIC, marque française née dans la 
« Spirit Valley », élabore une gamme de tonics 
et sodas bio premium. Elégants, complexes et 
équilibrés, ils se dégustent aussi bien pur qu’en 
cocktail. Reconnue pour son expertise pour 
les assemblages aromatiques sophistiqués, 
ARTONIC propose désormais une gamme 
de No/Low : Aromatic Blend, verjus, apéritif 
fruité… Artonic continue d’incarner le lien 
entre l’art et l’artisanat : Savoir-faire, passion 
et humanité. Le résultat ? Une démarche 
qualitative et créative : des profils aromatiques 
originaux et intenses, des recettes travaillées 
et un univers de marque unique.

 LE SAVOIR-FAIRE FRANÇAIS DANS LES RÈGLES DE L’ART

France, Cognac A P É R I T I F

MELONADE (12° - 70 CL)

INFOS : Melonade est élaborée à partir de 
melons de Cavaillon, cultivés et cueillis à 
maturité dans le terroir unique du Sud de 
la France. Cette variété lui offre un goût 
généreux de melon mûr, de chair juteuse, 
associée à une douce saveur sucrée.
CATÉGORIE : Apéritif

NECTARINE (12° - 70 CL)

INFOS : Nectarine offre une bouche 
gourmande aux notes à la fois douces, 
sucrées et acidulées de la pêche de 
vigne, cultivées en Provence.
CATÉGORIE : Apéritif

P E R F E C T  S E R V E

Kir Provençal

Dans un verre à vin,

ajoutez 2 cl de Melonade ou Nectarine,

completeR avec 12 cl de vin pétillant.
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T O N I C T O N I C France, CognacFrance, Cognac

BITTER SANS ALCOOL 
(0° - 70 CL) 
INFOS : Une macération 
artisanale de 
plantes, écorces et 
racines offrant un 
équilibre parfait 
entre la douceur 
fruitée des agrumes 
et l’amertume des 
racines de gentiane et 
du quassia amara. 

ARTONIC GREEN VIBES 
(0° - 70 CL) 
INFOS : Frais et herbacé. 
Éclat de la menthe 
et du concombre, 
associés au vif mélange 
de la baie de genièvre.

ARTONIC GLOWING 
SWING (0° - 70 CL)

INFOS : Notes vives et 
acidulées portées par 
les agrumes. Finale 
épicée grâce au poivre 
timut. 

ARTONIC PEPPY 
SPICE (0° - 70 CL)

INFOS : Piquant et fruité. 
Une rencontre entre la 
douceur de la poire, la 
rondeur de la fève de 
tonka et la passion du 
piment. 

M I X  &  M AT C H

Blossom bitter

4 cl de Bitter Sans alcool Artonic,

15 cl de Lemon Lavender Artonic

M I X  &  M AT C H

Glowing Ale

4 cl de Glowing Swing,

12 cl de Ginger Ale Artonic

M I X  &  M AT C H

Tonka twist

4 cl de Peppy Spice,

12 cl de Cucumber Tonic Artonic

M I X  &  M AT C H

Sunny spring

4 cl de Green Vibes,

12 cl de Grapefruit Artonic

P E R F E C T  S E R V E

Douce évasion

4 cl de bitter,
1 cl de verjus,

4 cl de jus d’ananas,

5 cl d’Indian Tonic Artonic

et 0,5 cl de sirop de sucre.

P E R F E C T  S E R V E
Vanille vagabonde

4 cl de Glowing,1,5 cl de verjus, 1,5 cl de sirop de vanilleet 10 cl de Ginger BeerArtonic

P E R F E C T  S E R V E

Mystère du verger

4 cl de Peppy Spice,

2 cl de verjus, 

1,5 cl de sirop de

pamplemousse rose

et 4 cl de Vermouth Dry

P E R F E C T  S E R V E
Sauvage

4cl de Green Vibes,1 cl de verjus,1,5 cl de melonade et 8 cl d’Indian Tonic
Artonic



INDIAN TONIC WATER (0° - 20 & 50 CL)

INFOS : Une version classique raffinée 
à la quinine naturelle soulignée 
par des notes d’orange amère 
du Brésil et de rose de Turquie. 

PAMPLEMOUSSE TONIC WATER (0° - 20 CL)

INFOS : Une recette révélant un juste 
équilibre entre la légère amertume 
du pamplemousse et la douceur de 
la mandarine, sublimé par une pointe 
de sauge.

Artonic

— ARTONIC est élaboré au cœur de Cognac, 
région où l’excellence du savoir-faire relatif 
à la production de spiritueux est, depuis des 
siècles, devenue une référence mondiale. À 
travers cette collection de tonics premium, 
ARTONIC incarne le lien entre l’Artisanat 
et l’Art. Le résultat est une démarche 
qualitative et créative : profils aromatiques 
originaux, des recettes travaillées et 
univers de marque unique.

T O N I C T O N I C France, CognacFrance, Cognac

LE SAVOIR-FAIRE FRANÇAIS DANS LES RÈGLES DE L’ART

CUCUMBER TONIC WATER (0° - 20  & 50 CL)

INFOS : Un twist surprenant et très 
rafraîchissant aux arômes naturels 
de quinine, de concombre, d’orange 
d’Espagne et de gingembre de Chine.

LEMON LAVENDER TONIC (0° - 20 CL)

INFOS : Le mariage parfait entre la 
quinine naturelle, le citron jaune 
d’Espagne, le citron vert de Cuba, et la 
lavande des Alpes françaises.

LEMONGRASS SODA 
(0° - 20 & 50 CL)
INFOS : Un assemblage citronnelle, 
basilic de Gênes et gingembre de 
Chine, en toute légèreté et subtilité.

GINGER BEER (0° - 20  & 50 CL)

INFOS : Audacieusement épicé et élaboré 
à partir de deux variétés de gingembre 
et rehaussé par de la cardamome verte.

GINGER ALE (0° - 20  & 50 CL)

INFOS : Élégant, complexe et d’une 
originalité marquée par des notes de 
romarin et d’infusion de chêne français.
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DESIGN GRAPHIQUE :  Martin Lavielle 
www.behance.net/martinlavielle

Tous droits réservés : © L’Explorateur du Goût
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