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Marqgue Coup De C1l ur

A Unemarque« coup de »dehdiversune production la plus locale possible, la réduction
de ses Iimpacts environnementaux et vers | 0optimisatioc

A Les produits sont exclusivement distribués par Cozigou.

Contexte
A Pourquoi proposer une marque coup de cTur ?
AParce quoi l sbagit doun produit qui r®pond aux enj e

A Parce que la marque valorise un terroir et repond a une demande locale.
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BIERE DE PARTAGE

= _—ARMORIA DES BIERES CRAFTS DE PARTA
&
09 Armoria, la biere de partage par excellence ! Jamais élitiste mais toujours Tonq(;;’:)dec

rassembleuse, la brasserie bretonne propose une gamme aux saveurs aussi

% conviviales que faciles a déguster .




ARMORIA

BIERE DE PARTAGE

ARMORIA BLONDE m

IBU : 29 A
4 6° VOL.
@) rmorn
|
’@‘ Mousse blanche nacrée.

Robe jaune dorée.

Nez fin et végétal. Notes florales,

Fraiche et pétillante.

Saveurs de houblons frais,
ddagrumes et

notes maltées.

FUT 30L ((Téte Creuse)
33CL x 12VC

ddagrumes et de r®sine{

.

ARMORIA

IBU:23 (T .
5° VOL.

Mousse fine.
Robe cuivrée.

Nez parfumé de céréales
torréfiées.

Notes légerement
herbacées.

Pétillante en bouche,
notes de céréales grillées, de
fruits rouges e

FUT 20L (Téte Creuse)

33CL x 12 VC
p.4
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ARMORIA

’ ~\: ARMORIA ABATY

ARMORIA IPA

IBU : 50 IBU : 26
o @ senomn o
5,9° VOL. oy 6,9° VOL.
|

Mousse fif\e. Mousse aux reflets dorés.

Robe dorée. Robe orange cuivrée.

Nez herbacée Nez parfumé de notes

avec des notes doboagr ume QIVQPTU do®pices et doef fl

R

Fraiche et pétillante.
Saveurs de houblons frais,
ddagrumes et notes malteE

Arébme malté, saveur légere
de fruits confits et de notes
Iégérement caramélisées.

FUT 20L (Téte Creuse) FUT 20L (Téte Creuse)
33CL x12VC 33CLx12VC

p.5



m BIERE DE PARTAGE

ARMORIA BLANCHE

IBU : 50
4,8° VOL. NG
|
‘@‘ Une robe paille, Iégerement
troubl e, surmont ®e doune

blanche et abondante.

Des notes de grains,
de | evures et do®pli

Une saveur céréaliére, suivie

Rnumn ddune fine amertume | ®g
citronnée.

Elle vous offrira une finale franche

et persistante.

FUT 30L (Téte Creuse)
33CL x12VC
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MICRO-BERASSINS
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La biere du Trégor. Entre gamme permanente « classique » et créations éphémeres, s
(22)

restent les mémes : des matiéres premieres choisies avec soin,

les fondamentaux
en cuve de cuivre et des bieres non

locales dés que possible, des houblonnages

filtrées .



philomenn (=

MICRO-BERASSINS %o

PHILOMENNTOURBEL

PHILOMENNBLONDE

5,6° VOL. g 5.2° VOL.

Robe blonde et mousse de trés
bonne tenue.

Robe dorée, des bulles fines et
une mousse persistante.

Avec un nez franc, malté, fume
(tourbe dointensi
forte) et Iégérement fruité

(agrumes) elle est souple ronde
et riche.

Son nez est floral et [égérement
houblonné sur des notes de
céréales.

Une rondeur et une fraicheur
aromatique des houblons. Fruitée

En bouche vous allez étre surpris
par la persistance aromatique de

¢ et florale, sur | dagr ume, la tourbe.
33CL x 24 VP blanche. Des notes Iégéerement 33CL x 24 VP
75CLx12 VP maltées et une amertume
Magnum 1,5 L équilibrée.

FOT INOX 20L/30L (Téte Plate) p.8



philomenn

MICRO-BERASSINS %o

X

PHILOMENNROUSSE (EEsaeh

ARGENT
SILVER

PHILOMENNSPOUM TRIPLE

6° VOL. ' 5,6° VOL.

’@‘ Robe limpide, ambrée, tuilée et

sa mousse de bonne tenue.

Blonde a la robe cuivrée.
Limpide a Iégerement voilée.

Nez puissant et liquoreux.
Assez complexe, |égerement
houblonné.

ﬁ Nez floral et Iégérement grillé
mais aussi discretement
houblonné.

. Codest une bi re ronde
désaltérante aux aromes floraux
et Iégerement carameélisés.

Riche, ronde et suave.
Un peu de sucrosité compensee
par une amertume équilibrée.

33CLx24 VP Son amertume sb6accompagne 33CLx24VP Perception de
75CLx12 VP de notes toastées en fin de 75CLx12 VP
Magnum 1,5 L bouche. Magnum 1,5 L

FUT INOX 20L/30L (Téte Plate) FUT INOX 20L/30L (Téte Plate) P.

9° VOL. ||||B 7,87 VOL.
*x X

9



philomenn (=

MICRO-BERASSINS %o

PHILOMENNBLANCHE

PHILOMENN

5,6° VOL. 4.5° VOL.

P " .
Une robe doun noir
O

mousse chamois c¢cr ®|
de dout e, cdest b

@ Sa robe est jaune citron,
opalescente.

Un nez sur le cacao,

é) Le nez typiwpigsbierdd une
torréfie, végeétal.

accompagne des notes
aromatiques florales et
riches en esters, agrumes,
fleurs blanches, clou de girofle.

Ronde et désaltérante, la

. Attaque tres souple, biére ronde
Philomenn Blanche propose aussi

et épaisse malgreé le peu

des notes de céréales plus ddal cool . Ar ! me
discrétes, une amertume café/cacao sans dureté et notes
33CL x 24 VP équilibrée et une légere 33CL x 24 VP végetales.

sécheresse en fin de bouche. FUT INOX20L (Téte Plate)
p.10
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Deés sa création en 2015, Baril s 6 edsriné pour mission de redonner a Brest tout son
savoir -faire brassicole . Le résultat ? Des bieres bio et locales, « follement

houblonnées», aux ardbmes subtils et délicats . En somme, la promesse de bieres qui ont

vraiment du godt !
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BREST

BARIL WHITE BARIL ORIGINALE

BIERE BLANCHE

4,9° VOL. 5,3° VOL.

A Biére blonde Iégerement
houblonnée, non filtrée, a la robe
claire et trouble.

A Biére blanche au style
Hefeweizen (brassée avec du blé
et de | 6orge).

A Le nez est houblonné et fruite,
VOus Y retrouverez des arbmes
ddagrumes (pampl emou
gue des notes de fruits exotiques
(fruits de la passion, ananas).

A Plongez dans un univers épicé et
riche en agrumes.

A Elle se marie avec un plat de
poiSSON cru ou cuit mais est aussi
appréciée en terrasse pour
affronter le soleil breton.

FUT 20L/30L (Téte Plate) FUT 20L/30L (Téte Plate)
33CL x 24 VP 33CL x 24 VP

75CL VP 75CL VP p.12
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TROPICAL BLISS
SESSION IPA

6,5° VOL. 5° VOL.

A C'est la création IPA de la
brasserie : une biere riche en
saveurs, légerement amere avec
un nez fruité construit sur des
notes de fruits exotiques (passion,
ananas) et dodagr umes
(pamplemousse, citron).

A Tropical Blissest une biére blonde
massivement houblonnée.

ACbest | e soleil, | 06a
sensualité de la chaleur mélée a
| humi dit® des tropi

A Cette biére non filtrée, dévoile
une robe Iégérement cuivrée et
bien trouble.

FUT 20L/30L (Téte Plate) FUT 20L/30L (Téte Plate)
33CL x 24 VP 33CL x 24 VP
75 ¢l VP 75 ¢l VP p.13
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Domani pr opose tout au | ong de

UN CONCEPT AUTOUR DE_LA BIER

Aed "

| 6 ann ®bio. 4 i . . : 100
Tous les ingrédients sont rigoureusement sélectionnés, essentiellement auprés de
producteurs morbihannais. En fonction des saisons, vous pourrez retrouver ddautres

brassins ®ph®m res (Bl anche, Stout ¢é et plein



DOMANI NOCE

TROPICALE

A

NOCE TROPICALE
b Blanche IPA
Nivre d'amour et de bire fraiche

4,5° VOL.

A Biére Blanche IPA.

A Robe voilée, Iégere.

A Amertume franche, arébme de
fruits et d'agrumes.

FOT INOX 20L SLIM (Téte Plate)
33CLx12 VIC
75CL X 6 VC

A Biére blonde style abbaye.

A Robe dorée.

A Saveur maltée aux notes subtiles
de caramel. Bouquet
délicatement fruité.

FUT INOX 20L SLIM (Téte Plate)
33CL x 12 VC
75CL X 6 VC p.15



DOMANI
GRAND BAIN

5,5° VOL.

i3

A Biére blonde # Lager

A Robe Paille.

A Au nez, arbmes de céréales
subtilement fruités. Amertume
délicatement florale et fruitée.

GRAND BAIN
Blonde
. E‘sulebvouz faire le grand plongeon ?

FOT INOX 20L SLIM (Téte Plate)
33CLx12 VIC
75CL X 6 VC

DOMANI

MICRO BRASSERIE BRETONNE

GRAND BAIN

Blonde Style LAGER

Oserez vous faire le grand plongeon

p.16
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Du cidre bio, bon et breton

de jeunes passionnés, la marque propose des cidres sauvages et exotiques  qui laissent
de c6té les traditions tout en ne reniant jamais leur héritage. Faits avec amour pour étre

bus avec passion.

Saint-Suliac '}

(35)



THO

8° VOL.

Un vrai cidre breton, robuste en

a j: é extérieur mais doux a l'intérieur.

33CLx12 VP
Fat 20 L (Téte Plate)

= Une jolie robe aux reflets ambrés.

Au nez une vague puissante de rhum
gold ambré Damoiseau.

En bouche, de délicates notes de
pommes, d'agrumes et d'épices.

CRAFT-CIDRE

THLO MAMA FRUITA

2,5° VOL.

33CLx12VP
Fat 20 L (Téte Plate)

Un cidre Clémentine corse, Passion,
«. Citron bio. Faiblement alcoolisé : 2.5 °.

[‘“ Un cidre fruité, acidulé et tropical.

p.18



CRAFT-CIDRE

THLO BRUT BIO

Ti-Lo

CRAFT-CIDRE

8| 2 4,5° VOL. q8) ;2 5,1° VOL.

33CLx12

33CLx12VP Fat 20L (Téte Plate)

TiLO ré-invente les classiques pour : .
Oubliez tout ce que vous connaissez !

#=5u> TtLO a créé le premier cidre IPA.

Un caractéere craft et breton au nez,
légerement épicé. En bouche une

y douce amertume, caramélisée avec
de la rondeur. Un brut fait avec
beaucoup ddamour .

1 Un cidre hybride, entre la pomme et le
houblon. Une odeur de biére IPA, une
légére amertume et des notes de litchi,
de pomme et de fruits exotiques.

p.19



Verre Consigné

WARg

CRAFT-CIDRE -

SISTR
2 VOL 4’50 VOL
Y\ -~
75CLx12VC [©) 75CLx12VC { , =<
FOt 30L (Téte Plate) [~
00Cuv®e £1isedd de SI STR est.‘._‘__,_s—.-g-,.;‘,g’ e66Cuv®e Manondd de SI ST

DOUX onctueux et riche en bouche,
souligné par des arbmes compotés et
déune note de fruits frais.

BRUT généreux et rafraichissant.

Il se caractérise par sa pointe

tannique mélée a une touche

déamert ume. I | ai sse ®
arébmes de fruits mdrs avec des notes

v®g®t ales et do®pices.

Il se caractérise par sa douceur, sa
légéreté et sa délicatesse bretonne.

p.20



CRAFT-CIDRE

SANS
ALCOOL

33CLx 12 VP

Ce jus de pomme présente une robe claire et
lumineuse.

En bouche coest t out |l e v®ritabl

bretonnes, rafraichissantes et peu sucrées.

Le tout arbore de fines bulles naturelles.

Produit r®alis® en coll abor
Nos Limites. ElI'le a | a vol o
personnes en situations de handicaps dans

| accompagnement de d®fis s
TiLO6 a imaginé cette étiquette avec Noah, un

jeune homme touché par un handicap moteur, T N\t
soutenu depuis | e d®part par I6asso‘_c°i~"a"t

TrlO reverse 1% des ventes ° | associ ati on |
p.21
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EPIC SPIRITS

| ST CREATEUR DE

JONIEE e

DISTIL O,

-
]
Saint-Mars-de -Cod;ais

Epic Spirits est une gamme de spiritueux, imaginés et distillés en Loire Atlantique . 44)
e

A recommander aux épicuriens, amateurs de breuvages raffinésé

p.22
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QUESTIS

PASTIS BIO ARTISANAL DE BRETAGNE

PASTIS BIO
DEBRETAGNE

@5

EPIC SPIRITS

Un Pastis Bio artisanal Breton , pur alcool de grain, élaboré avec plus de

20 plantes et épices.

N

NO%

Une jolie couleur caramel
naturelle.

# pas de caramel ajouté
comme sur les Pastis
industriels.

L

Le nez exprime
immédiatement des  notes
aromatiques tres
rafraichissantes et assez
légeéres.

Le Ouestis offre une trés
belle longueur en
bouche . La réglisse de

Cal abre |

GP et

apportent de la  sucrosité.

Lodar omat i

que

rafraichissante et assez

légére.

p.23



G.B MR
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EPIC SPIRITS o ar S

Botana estunr hum °~ | a coul eur doun ambre fonc® 10
imaginé autour de 8 plantes, épices et fruits bio.

SPICED'RHUM
ARTISANALBIO

> L B

Une jolie couleur ambrée Le nez exprime Les epices et les agrumes
foncée 100% naturelle. immédiatement des  notes apportent complexité et
chaudes de vanille, de fraicheur © | 6 ensem
féve Tonka et de café
torréfié, enrobées par la La finalité en bouche
douceur de la banane s O®t i lawanille et les
bien mare. notes boisées .

CONSERVATION

LONGUE

p.24



OCTOPUS

BIO

GIN BRETON:BIO

e v =
OCTOPUS

IN BRETON 2
BIO

L/ A

¥ OCTOPUS )

K4
LONGUE CONSERVATION K H

@5

EPIC SPIRITS

Le Gin Octopus Bio est un véritable Gin «
aromatique frais aux saveurs du littoral breton.

craft » offrant un profil

N

NO%

Une jolie couleur
transparente 100%
naturelle.

Le nez exprime
instantanément une belle
fraicheur suivie par

ddi ntenses
citronnées .

Loal amethes c
botaniques apportent
une texture grasse en

n ot bosiche intéressante.
Une finale fraiche et
finement épicée en

bouche.

p.25



LIQUEUR
DE/MENTHE BIO

G.B MR
O

EPIC SPIRITS et

La ligueur de menthe Mentastik séduit par sa recette artisanale unique, composée

de 5 variétés de menthe.
Sans additif, ni colorant, et peu sucree, elle est parfaite a déguster bien fraiche, sur

glace ou en digestif.

> L B

Une jolie couleur Un bouquet complexe de La bouche est intense et
transparente . notes mentholées et soyeuse , offrant une
végetales . agréable sensation de

fraicheur, avec des notes
de seve de pin et une
délicate touche
citronnée.

p.26



LIQUEUR
DE CAFE 20 BIO

LIQUE

DE CAF

@B (L,

EPIC SPIRITS
La | iqueur de caf® Bl O est | e fCafésit doOune cc

Coic et Le Distiloire.

DES NOTES PRONONCEES

Une ligueur gourmande et équilibrée aux notes intenses de café torréfié et aux
aromes de chocolat, de caramel et de noix

Provenance : Ethiopie

G

p.27
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Recolt, les Ty Jus de Pierre-Yves :

Qu 0 ecs tque Recolt ? Une gamme de jus bio, savoureux et made in Bretagne,

pensés et confectionnés avec amour prés de Rennes.

La Méiiére
(35)

p.28
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*DE LA NATURE A VOTRE VERRE »

=

10 RECETTES 100% PUR JUS A BASE DE POMMES BIO
BRETONNES

Y =

= 3

Un atelier au c¢i
et Vilaine, a La Méziere
prés de Rennes.

RHUBARBE/-

= = =
— T —— —

f

X
recolt

“)ﬁ

Etiquettes fabriquées et
créées par l'imprimerie
costarmoricaine

(@9 ANANAS * /- ABRICOT i FRAISE (G} TOMATE Roudenn Grafik .

A Base de pommes bretonnes A Bouteilles en verre

,.of:’o A Longue conservation A 12 x 25¢] VP
< A 6x1L*(existent en 1L) p.29
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CE NO EST VRAI I\/IENT
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HOUL

=
3
=23

HOUL, ce ndest vrai meentMaias uUrme nreauV e lbloa rgea mEEEHERT
09 L L (22)
) accents marins, a siroter aussi frais que les embruns.
COeastssi | a marque qui soutient | es associations r

(prévention, préservation, nettoyage, sécurité...) en reversant 1% de son chiffre

généré aux acteurs engages !
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HOUL COLA
ouL B ouL e HOULLMONADE

%

N B N

ol -
[ v
-

Un cola bien frais, a la fine Une vague de fraicheur La douceur ensoleillée de Les notes acidulées du
pétillance. Un go(t 1éger, garantie O sucre ? Voici le la péche se marie a la citron sodounissent
sucr® juste ce (u oparfaitdliépowrse fraicheur vivifiante du pétillance de la limonade
Parfait pour affronter le désaltérer lors des chaudes t h®ePour wune exp®r i ataperfection.
soleil breton ! j our n®es do®t ®.aussidésaltérante que A siroter sans modération.
réconfortante.
33CLx12enVC ) 33CLx12enVC [ 33CLx12envC [) 33CLx12en VC ()

p.31
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Péche

Orange

Fraise

codoest

Sucre
de
canne

Grenadine

\ N
\ (1

Les Sirops de Capucine |,

une

Cerise

gl4 sirops godrimands et épatants !

Cassis

Violette

Menthe
Verte

Citron
Jaune

Citron
Acide

Orgeat

Framboise

Kiwi

p.32







































