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Anne Charlotte Collet
Directrice Communication & Digital

LE BILLET DU MAG 

P. 31 > Jeux & Contacts 

Top départ : 2025 démarre !

Chères Clientes, Chers Clients, 

2024 vient juste de s’achever... Il ne 
nous reste donc plus qu’à vous souhai-
ter une excellente nouvelle année. Dif-
ficile aujourd’hui de prédire ce qu’il se 
passera tant ces derniers temps nous 
ont réservé bien des surprises... ! Deux 
choses sont certaines et invariables : 
notre engagement pour notre métier 
et notre soif de passer ces douze pro-
chains mois à vos côtés. Vous pourrez 
toujours compter sur notre accompa-
gnement, quels que soient les circons-
tances et les aléas. 

D’ailleurs, pour commencer l’année 
du bon pied (et peut-être compenser 
les excès de la fin d’année !), que pen-
sez-vous de mettre le sans alcool à 
l’honneur sur vos cartes ? Nous le sa-

vons, le Dry January gagne en puis-
sance et devient peu à peu une véritable 
tendance. Nombre de consommateurs 
réduisent voire stoppent leur consom-
mation d’alcool pendant tout le mois 
de janvier. C’est le moment où jamais 
d’enrichir votre offre de softs : mock-
tails, petits jus, bières 0°, limonades, 
sodas, lattes et chocolats... Vous avez 
l’embarras du choix pour réinventer 
votre offre en version consommation 
responsable !

Et l’embarras du choix, vous l’aurez 
également quand vous viendrez dé-
couvrir toutes les exclusivités et pro-
motions lors de nos (fameuses !) Ventes 
Privées, édition 2025. Cette année, nous 
vous embarquons tout simplement en 
direction de... l’espace ! Nous vous pro-
mettons un voyage intergalactique, 
rythmé par des rencontres, des dé-
couvertes, des offres immanquables et 
bien d’autres surprises. Vous pouvez 
d’ores et déjà bloquer la date sur vos 
agendas : rendez-vous le dimanche 23 
et le lundi 24 mars, toujours au stade 
de Roudourou à Guingamp. Nous vous 
dévoilons d’ores et déjà un petit aperçu 
de l’univers qui vous y attendra dans ce 
numéro du MAG.

Bon début d’année à tous et à très vite.
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Johan  
LE CORRE 
Chauffeur Livreur Cariste | Site Finistère Sud   

Qui es-tu ? 
Je m’appelle Johan Le Corre, 50 ans, marié. J’ai 2 
enfants, une belle fille et papy d’une petite fille.
Je suis originaire du Guilvinec. J’habite à Plo-
meur, tout près du spot de surf de La Torche.
Je travaille chez Cozigou depuis 2008 et aupara-
vant, j’ai travaillé chez Elidis Quimper pendant 5 
ans. Société qui avait racheté l’entreprise de mon 
grand-père, grossiste en boissons dans laquelle 
nous travaillions en famille. J’y suis rentré à 20 
ans et tout petit déjà j’allais avec mon grand-père 
prendre les commandes et trier les bouteilles ! 
On peut donc dire que je suis né dedans ! Et voilà 
maintenant 30 ans que je suis dans le secteur de 
la boisson.

C’est quoi une journée type dans la peau 
de Johan ?  
Ma journée commence à 7h en hiver et à 6h en été 
jusqu’à 15h30. Basé à Pluguffan, mon secteur c’est 
le Pays Bigouden Sud. Le Top : partir à la fraîche 
pour effectuer la tournée de 10 à 12 clients jusqu’à 
midi et rentrer au dépôt pour recharger celle du 
lendemain, maintenant préparée sur quai. Un gain 
de temps considérable !

Quelles sont tes passions dans la vie de 
tous les jours ? 
Houlà… plusieurs, à commencer par le jardinage 
(création), le bricolage : je touche à tout ; le vélo et 
la marche au bord de la mer que je pratique avec 
ma femme ou mon fils autiste.
Ma passion pour les maquettes à commencé lors 
du COVID, vu que nous étions à l’arrêt. Au détour 
d’une conversation avec ma femme, elle m’a dit 
de réparer des jouets cassés et je me suis pris au 
jeu… comme ça a duré 7 mois, j’en ai fait plusieurs. 
Et la toute dernière : les 24h du Mans Camions.

Oseras-tu nous dévoiler ton plaisir cou-
pable (ou non !) ?
Un de mes plaisirs, c’est de manger les bons pe-
tits plats préparés par ma femme, après être allé 
aux grandes marées pécher une belle godaille de 
« pouces-pieds » à la pointe de Saint Guénolé. Un 
délice !  
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**Dans la limite des stocks disponibles

IPA

83642
Fût Armoria IPA 5,9° 
20 L 

83549
Armoria IPA 5,9°** 
33cl x12 VP 

83341
Fût Armoria Ambrée 5° 
20 L 

83547
Armoria Ambrée 5°** 
33cl x12 VP 

81840
Fût Armoria Blonde 4,6° 
30 L 

83548
Armoria Blonde 4,6°** 
33cl x12 VP

BIÈRE
TYPE

ABBAYE

85686 
Fût Armoria Abaty 6,9°
20 L 

85927
Armoria Abaty 6,9°** 
33cl x12 VP

Armoria, une bière de partage 
par excellence ! Jamais élitiste 
mais toujours rassembleuse, 
la brasserie bretonne propose 
une gamme aux saveurs 
aussi conviviales que faciles à 
déguster. À proposer à chaque 
moment de dégustation. 

86604
Armoria Blanche 4,8°** 
33cl x12 VP

85317
Fût Armoria Blanche 4,8°
20 L 

	     EXCLUSIVITÉS      EXCLUSIVITÉS      EXCLUSIVITÉS      EXCLUSIVITÉS      EXCLUSIVITÉS                                                                                                                                  

86768 
Houl Cola 
33cl x24 VC 

86769 
Houl Cola Ss 
Sucres 
33cl x24 VC 

86771 
Houl Limonade 
33cl x24 VC 

86770 
Houl Tea 
33cl x24 VC 

HOUL, ce n’est vraiment pas la 
mer à boire… Mais une nouvelle 
gamme de softs aux accents 
marins, à siroter aussi frais que 
les embruns. 

Jus Recolt Bio 
gamme 1L 

86786	 Pomme 
86787	 Pomme Fraise
86788	 Orange
86789	 Ananas 
86790	 Ace

100cl x6 VP

Jus Recolt Bio 
gamme 25cl

85589	 Ananas
85585	 Fraise
85582	 Pomme Nature
85586	 Pomme Vanille
85584	 Orange
85590	 ACE

85588	 Abricot
85583	 Tomate
85587	 Pomme Rhubarbe

25cl x12 VP

VOS JUS RECOLT 
BIO SONT AUSSI 

DISPONIBLES 
AU FORMAT

 100 CL
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200013
Philomenn 
Blonde 5,6° 
33 cl x24* VP

200325
Blanche Baril White 4.9° 
33cl x24 VP

205847
Baril Original Bio 5.3° 
33cl x24* VP

200334
Captain Baril Ipa 6.5° 
33cl x24* VP

205849
Tropical Bliss Bio 5% 
33cl x24* VP

86404 
Nonne Grata 7° 
33cl X24 VP

86403
Noce Tropicale 
Blanche IPA 5°
33cl X24 VP

86402
Grand Bain 
Blonde 5°
33cl X24 VP

« La » bière du Trégor. Entre gamme 
permanente « classique » et créa-
tions éphémères exigeantes, les 
fondamentaux restent les mêmes : 
des matières premières choisies 
avec soin, locales dès que possible, 
des houblonnages en cuve de cuivre 
et des bières non filtrées.

Dès sa création en 2015, Baril 
s’est donné pour mission de 
redonner à Brest tout son sa-
voir-faire brassicole. 

Le résultat ? Des bières biolo-
giques, artisanales et locales, 
« follement houblonnées », aux 
arômes subtils et délicats. En 
somme, la promesse de bières 
qui ont vraiment du goût !

DOMANI, c’est la brasserie du Sud 
Morbihan  qui rend même les mouettes 
jalouses !

Du bio dans chaque goutte, du local 
dans chaque bouteille,  et du soleil sur 
chaque étiquette.

	     EXCLUSIVITÉS      EXCLUSIVITÉS      EXCLUSIVITÉS      EXCLUSIVITÉS      EXCLUSIVITÉS                                                                                                                                  

86771 
Houl Limonade 
33cl x24 VC 

86770 
Houl Tea 
33cl x24 VC 

200015
Philomenn 
Rousse 6° 
33cl x24* VP

200033
Philomenn 
Triple Spoum 9° 
33 cl x24* VP

200103
Philomenn 
Blanche 5.6° 
33 cl x24 VP

200017
Philomenn 
Brune Stout 4,5° 
33 cl x24* VP

200099
Philomenn 
Tourbée 8° 
33 cl x24 VP

*Existe aussi en fût *Existe aussi en fût
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86055 
IGP Chardonnay Viognier

Grégoire Buiatti 

86050 
IGP Méditerranée
Estandon 

86049 
AOP Corbières
Domaine Sainte Marie  
des Crozes
 

86053 
AOP Côtes de Blaye
Château Puynard 

86052/86051 
VDF Pinot Noir 

& VDF Sauvignon blanc
Antoine de la Farge 

 

86054 
AOP Côtes du Rhône
Maison Sinnae 

83029
Côtes de Gascogne IGP,  
Colombard Sauvignon 
Nova 
75 cl 

 EXISTE AUSSI EN BIB 
 83790 

 83791

 86660

5 L

83030
Côtes de Gascogne IGP,  

Gros Manseng  
Nova 

75 cl 

 

83031
Côtes de Gascogne IGP,  
Merlot Cabernet 
Sauvignon  
Nova 
75 cl 

 

83032
Côtes de Gascogne IGP, 

Merlot Cabernet 
Sauvignon  

Nova 
75 cl  

 

Gamme  
en verre  
consigné

87566	 Menthe Verte 
87567	 Orange 
87568	 Pêche 
87569	 Cassis 
87570	 Cerise 
87571	 Citron Jaune 
87572	 Citron Acide 

87573 Fraise
87574	 Grenadine
87575	 Violette
87576	 Sucre De Canne 

100cl

75 cl x12

	     EXCLUSIVITÉS      EXCLUSIVITÉS      EXCLUSIVITÉS      EXCLUSIVITÉS      EXCLUSIVITÉS                                                                                                                                  
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87979
Pods Breo  
Intense
25 dosettes

87978
Pods Breo  
Doux
25 dosettes

87977
Pods Breo  
Déca
25 dosettes

87980
Pods Breo  
Bio
25 dosettes

84899
Gin Octopus 
Bio 40° 
70 cl

82715
Ouestis 
Bio 45°
70 cl

85939
Rum Botana 
Bio  35°
70 cl

85162
Liqueur de café Bio
par les Cafés Coïc 20°
70 cl

84669 
Sucre 
morceaux 
2x2g x1000

82734
Café Breo  
Déca Moulu
250g 87743

Café  
Pti Costaud
1kg

83199
Café Breo BIO
Grain 
1kg

81494
Café Breo  
Grain
1kg

81493
Café Breo  
Moulu
1kg

78212
Napolitain carrés 
Cozigou 
x 200 | 800g

84805
Gavottes Mini Palet  
Pur Beurre Cozigou 
5g x 200

84668
Sucre 
bûchette 
4g x 1000

78211
.Amandes 
Cozigou 
x 200 | 600g

77875
Speculoos 
Cozigou
x 300 

86801 
Gin Octopus 
Bio 40°
Bib 5l 

86802 
Rum Botana 
Bio 35°
Bib 5l 

NOUVEAU

	     EXCLUSIVITÉS      EXCLUSIVITÉS      EXCLUSIVITÉS      EXCLUSIVITÉS      EXCLUSIVITÉS                                                                                                                                  
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 ANIMATIONS BIÈRES PRESSION 

77660
GRIMBERGEN DE PRINTEMPS 

5.5°

 BRASSERIES KRONENBOURG 

Fût de 20L
Bière fraîche et fruitée.  L’alliance de la fraîcheur et du 

fruité dans un brassin printanier finement pétillant. Bière 
au juste équilibre entre saveurs sucrées, fine amertume 

et légère note d’acidité. Des arômes de fruits à domi-
nante de pomme se mêlent aux notes plus subtiles 

d’épices.

84408
DREG’STER 

7.5°

 PHILOMENN 

Fût de 20L
Une DIPA forte, puissante et “à grosse 

buvabilité” ! Sur la base de la SPOUM  et de 
ses saveurs suaves, la DREG’ se distingue 
par une vraie fraicheur grâce à l’expression 
des houblons. Fruits murs, agrumes, résine 
et amertume herbacée se marient pour un 
équilibre qui ne fait pas dans la dentelle.

85686
ARMORIA ABATY 

6.9°

 ARMORIA 

Fût de 20L
Une mousse équilibrée �aux reflets dorés.� 

Robe orange cuivrée. Un nez parfumé 
de notes d’épices et d’effluves de malt.

Arôme malté, saveur légère de fruits 
confits �et notes légèrement caramélisées.
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77883
KWAK AMBRÉE 

8.4°

 AB INBEV 

Fût de 30L
Bière de couleur ambrée avec une belle mousse blanche. La 
Kwak révèle au nez des senteurs de caramel, des notes de 

fruits mûrs et d’épices. La levure typique des bières belges est 
également de la partie. Des arômes de noix et de prunes se 

révèlent en bouche, le caramel y est très présent. L’amertume 
accompagne la dégustation et vient équilibrer l’impression de 

rondeur légèrement sucrée.

IB 2101121 - Kwak POCM -Medaillons -1  -  MTH - 13/12/2021

Bière
goût cerise 

Bier
met kriekensmaak

76766
KARMELIET TRIPEL 

8,0°

 AB INBEV 

Fût de 30L
Cette bière belge présente une robe 

blonde dorée et une mousse cré-
meuse. On retrouve au nez des notes 
d’épices et de banane propres à la le-
vure utilisée mêlées aux arômes agru-
mes du houblon Styrians. En bouche, 
ce sont les différentes céréales qui 
s’expriment en premier, associées 
ensuite aux touches houblonnées 

du Styrian. La texture, à la fois sèche 
et crémeuse rend la Tripel Karmeliet 

délicieusement équilibrée.

C

M

Y

CM

MY

CY

CMY

K

TripleKarmeliet_BeerTapLens_Circle.pdf   1   20/02/2018   10:35

84471
CARLSBERG 0%

0.0°

 BRASSERIES KRONENBOURG 

Fût de 20L
Rafraîchissante avec une bouchée hou-
blonnée croquante, la bière sans alcool 

Carlsberg 0.0 est tout ce que vous atten-
dez d’une Pilsner bien équilibrée.
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Remuez Versez Ajoutez Servez

Rentabilité incomparable
Moins de 20 secondes de préparation par 
cocktail, soit 180 cocktails par heure par barman. 
Levier puissant pour augmenter votre marge 
boisson.

Pas de DLUO 
Et, après ouverture, Neat Cocktail 
se conserve à température ambiante 
ou au frais avec une durée allant à + de 6 mois.

Aucune formation
Service simple, rapide et accessible à tous.

Qualité constante et élevée
Fidélisez vos clients en offrant une diversité 
de cocktails et une expérience de dégustation
marquante.

Facilité de stockage
1 BIB Neat (3L) = 4,2 bouteilles de 70cl
soit moins de déchet et plus d’espace 
de stockage.

Démarche écologique
Économie en eau (moins d’ustensiles 
de bar à laver) et pas de déchet de verre.

Le cocktail premium prêt-à-déguster,
simple, rapide et gourmand ! 

AU DÉBUT DU SERVICE DANS UN VERRE UN GARNISH

1 2 3 4

Chaque BIB de 3L permet de réaliser 25 à 30 cocktails 
grâce à une méthode ultra simple :

Neat Cocktail ce sont des cocktails prêt-à-boire,
fabriqués en France par Yoann, Benjamin et Valentin,
tous les trois issus du monde de l’hôtellerie 
et de la restauration.

sur mesure
Créer votre carte cocktails Neat

VERMEIL
Intense & fruité • Réf. 11681
Vodka, trio de crèmes : 
cassis, cerise 
et bergamote

AVIATION 1917 
Floral, frais & légèrement 
acidulé • Réf. 11680
Vodka, trio de

 
liqueurs de violette,

 
romarin et sapin

LA PIÑA
Gourmand, doux
& fruité • Réf. 11660
Rhum, liqueur de coco, 
sirop d'ananas 
et eau de coco

NEGRONI
Amer & intense • Réf. 11661
Gin, bitter 
et vermouth rouge

 
Les cocktails 

Originaux
Co-créés par l’Explorateur du Goût

et Neat Cocktail. Recettes originales 
à prix accessibles.

 Les cocktails 
Signatures
Créations emblématiques de Neat 
Cocktail pour vous différencier 
grâce à des cocktails uniques.

 
DAÏQUIRI

Frais & acidulé • Réf. 11677
Rhum, jus de citron 

vert et sirop de sucre 
de canne

HEMINGWAY
Acidulé, fruité & douce 
amertume • Réf. 11678

Rhum, liqueurs de 
pamplemousse rose et 

de marasquin

 

PORNSTAR 
MARTINI

Gourmand & fruité • Réf. 11679
Vodka, jus de fruit

de la passion
et spéculoos

 

0%
alcool

 NOUVEAUTÉS 

NO
S 

OFFRES PROM
OS

P.21
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Remuez Versez Ajoutez Servez

Rentabilité incomparable
Moins de 20 secondes de préparation par 
cocktail, soit 180 cocktails par heure par barman. 
Levier puissant pour augmenter votre marge 
boisson.

Pas de DLUO 
Et, après ouverture, Neat Cocktail 
se conserve à température ambiante 
ou au frais avec une durée allant à + de 6 mois.

Aucune formation
Service simple, rapide et accessible à tous.

Qualité constante et élevée
Fidélisez vos clients en offrant une diversité 
de cocktails et une expérience de dégustation
marquante.

Facilité de stockage
1 BIB Neat (3L) = 4,2 bouteilles de 70cl
soit moins de déchet et plus d’espace 
de stockage.

Démarche écologique
Économie en eau (moins d’ustensiles 
de bar à laver) et pas de déchet de verre.

Le cocktail premium prêt-à-déguster,
simple, rapide et gourmand ! 

AU DÉBUT DU SERVICE DANS UN VERRE UN GARNISH

1 2 3 4

Chaque BIB de 3L permet de réaliser 25 à 30 cocktails 
grâce à une méthode ultra simple :

Neat Cocktail ce sont des cocktails prêt-à-boire,
fabriqués en France par Yoann, Benjamin et Valentin,
tous les trois issus du monde de l’hôtellerie 
et de la restauration.

sur mesure
Créer votre carte cocktails Neat

VERMEIL
Intense & fruité • Réf. 11681
Vodka, trio de crèmes : 
cassis, cerise 
et bergamote

AVIATION 1917 
Floral, frais & légèrement 
acidulé • Réf. 11680
Vodka, trio de

 
liqueurs de violette,

 
romarin et sapin

LA PIÑA
Gourmand, doux
& fruité • Réf. 11660
Rhum, liqueur de coco, 
sirop d'ananas 
et eau de coco

NEGRONI
Amer & intense • Réf. 11661
Gin, bitter 
et vermouth rouge

 
Les cocktails 

Originaux
Co-créés par l’Explorateur du Goût

et Neat Cocktail. Recettes originales 
à prix accessibles.

 Les cocktails 
Signatures
Créations emblématiques de Neat 
Cocktail pour vous différencier 
grâce à des cocktails uniques.

 
DAÏQUIRI

Frais & acidulé • Réf. 11677
Rhum, jus de citron 

vert et sirop de sucre 
de canne

HEMINGWAY
Acidulé, fruité & douce 
amertume • Réf. 11678

Rhum, liqueurs de 
pamplemousse rose et 

de marasquin

 

PORNSTAR 
MARTINI

Gourmand & fruité • Réf. 11679
Vodka, jus de fruit

de la passion
et spéculoos

 

0%
alcool

88017
La Bohème
Doux & fruité.
Purée de poire, infusion 
de Earl Grey Bio, sirop 
de cassis, jus de citron 
jaune Bio

BIB 3L

88018
Pornstar Sans Alcool 
Gourmand, 
épicé & fruité.
Jus de passion Bio, sirop 
de piment, jus de citron 
jaune Bio, infusion de thé 
vert menthe Bio

BIB 3L

88016
L’Impérial 
Intense & douce
amertume.
Jus de pamplemousse 
Bio, purée d’abricot, jus 
de citron jaune Bio, sirop 
de café, eau

BIB 3L
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CONSEIL

Dry January
Le Dry January est un défi qui invite 
à renoncer à l’alcool pendant 31 jours, 
offrant une pause bienvenue après les 
excès des fêtes de fin d’année.

Grâce à nos recettes spécialement 
conçues pour le Dry January, vous dé-
couvrirez qu’il est tout à fait possible 
de se faire plaisir sans une seule goutte 
d’alcool.

0.0°CO
CK

TA
ILS SANS ALCOO

L

NECTARINE	

Kir Provençal
•	 4cl Nectarine
•	 12cl Prosecco Sec
•	 Glaçons

MELONADE	

Melon Fizz
•	 4cl Melonade
•	 12cl Concombre Artonic  

ou prosecco sec
•	 Glaçons
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PEPPY SPICE	

Tonka Twist
•	 4cl Peppy Spice
•	 12cl Concombre Artonic
•	 Glaçons

BITTER	

Blossom Bitter
•	 4cl Bitter
•	 12cl Lavande Artonic
•	 Glaçons

FRESH BLOOM	

Sunny Spring
•	 4cl Fresh Bloom
•	 12cl Pamplemousse Artonic
•	 Glaçons

GLOWING SWING	

Glowing Ale
•	 4cl Glowing Swing
•	 12cl Ginger Ale Artonic
•	 Glaçons



Le début d’a�ée est souvent 
propice aux bilans. 

Retour sur l’évolution de 
l’o�re responsable et locale en 
2024 avec quelques chi�res 

significatifs.
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 ECOZIGOU 

Près de 26% des litres 
écoulés par Cozigou ont été 
produits en Bretagne. C’est 
même la plus grande part 
jamais atteinte et avant tout 
portée par les cidres (évi-
demment !) et les bières bre-
tonnes.

Les boissons chaudes ont 
elles aussi connu la tendance 
du Made in Bretagne !  

En 2024, 27% des réfé-
rences vendues ont été pen-
sées et élaborées dans notre 
région (contre 18% en 2023 et 
13% en 2022). 

4 000 tonnes de 
verre consigné sont passées 
par nos entrepôts, soit des 
centaines de tonnes de ma-
tières premières destinées à 
la fabrication de nouveaux 
contenants préservées. 
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 L’INSTITUT 

FORMATION MIXOLOGIE 
Les Cocktails Création - Surprendre avec 
simplicité. 

FORMATION BIÈRE   
Venez découvrir les fondamentaux de la bière. Les ingrédients et le processus de fabrication 
en passant par les styles de bière et l’art de servir une bière.

DEVIENT 

MARDI 21 JANVIER  
Lorient ....................................... De 9h à 12h 

MERCREDI 22 JANVIER  
Brest .......................................... De 9h à 12h 

JEUDI 23 JANVIER  
Plouisy........................................ De 9h à 12h 

VENDREDI 24 JANVIER  
Dinan ......................................... De 9h à 12h 

L’Institut Cozigou évolue et devient Le 
Shaker, un cocktail d’expertises au service 
de vos pratiques. Chaque mois, retrouvez 
un savant mélange de formations qui vous 
facilitent le quotidien et enrichit l’expérience 
de vos clients ! 

Vous souhaitez assister à nos ateliers ?
Rien de plus simple ! Il vous suffit 
simplement de flasher le QR Code ci-dessus, 
de vous inscrire sur notre site internet  
www.cozigou.com, rubrique « Les formations »  
ou bien de demander à votre interlocuteur 
Cozigou.

formation@cozigou.com
Tel : 02.22.28.13.24
Portable : 06.50.71.98.09	

LUNDI 6 JANVIER  
Rennes ....................................... De 9h à 12h 

LUNDI 13 JANVIER  
Dinan ......................................... De 9h à 12h 

LUNDI 20 JANVIER  
Plouisy ....................................... De 9h à 12h 

LUNDI 27 JANVIER  
Brest .......................................... De 9h à 12h 

LUNDI 17 FÉVRIER  
Quimper ..................................... De 9h à 12h 

LUNDI 24 FÉVRIER  
Arzal .......................................... De 9h à 12h 

 

FORMATION CAFÉ
Barista : Initiation à l’environnement café.

Formation Bistronomie
Plus qu’une formation, un accompa-
gnement personnalisé pour la mise en 
place des planches apéritives dans votre 
établissement.

  
LUNDI 13 JANVIER  
Rennes ....................................De 9h30 à 12h 

MARDI 14 JANVIER  
Arzal .......................................De 9h30 à 12h 

MERCREDI 15 JANVIER  
Quimper ..................................De 9h30 à 12h 

MERCREDI 15 JANVIER  
Brest .....................................De 14h30 à 17h 

JEUDI 16 JANVIER  
Plouisy ....................................De 9h30 à 12h 

VENDREDI 17 JANVIER  
Dinan.......................................De 9h30 à 12h 

 

LUNDI 27 JANVIER  
Rennes.............................. De 9h30 à 12h 

MARDI 28 JANVIER  
Dinan ............................... De 9h30 à 12h 

MERCREDI 29 JANVIER  
Brest ................................ De 9h30 à 12h 

MERCREDI 29 JANVIER  
Plouisy ............................De 14h30 à 17h 

JEUDI 30 JANVIER  
Quimper ........................... De 9h30 à 12h 

VENDREDI 31 JANVIER  
Plumelin ........................... De 9h30 à 12h  

ATELIER VIN | MODULE 1
Découvrez le vin sous toutes ses facettes  
- Découverte de la France Viticole 
- Explication de la vinification  
- Expérimentation d’un assemblage

MARDI 7 JANVIER  
Quimper ..................................De 9h à 11h30

LUNDI 13 JANVIER  
Lorient ....................................De 9h à 11h30

LUNDI 13 JANVIER  
Plouisy ....................................De 9h à 11h30 

LUNDI 13 JANVIER  
Brest .....................................De 14h30 à 17h 

LUNDI 20 JANVIER  
Dinan ......................................De 9h à 11h30



11  
86869
AOP Luberon,  
Envie de Liberté

10  
81335
AOP Corbières,  
Les Pipelettes,  
Domaine Sainte-Marie 
des Crozes

3  
82118
AOP Auxey Duresses, 
Cuvée Sainte Cathe-
rine, A.Labry

6  
81562
AOP Haut-Médoc, 
Château Souley 
Sainte-Croix

11   
86867
AOP Luberon,  
Envie de Liberté

10  
81334
AOP Corbières, Les 
Mains sur les Hanches, 
Domaine Sainte-Marie 
des Crozes

11  
79365
AOP Côtes du Rhône 
Blanc, Les Ramades, 
Tardieu-Laurent

3  
82919
AOP Macon,  
Les Classiques,  
Les Vignerons de 
Mancey

6  
79769
AOP Montagne 
Saint-Emilion,  
Haut Gardat

11  
79366
AOP Côtes du Rhône, 
Les Lauzières,  
Tardieu-Laurent
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VINS | LES BONNES AFFAIRES
EN JANVIER

11

2

1

6

9 10 12

13

8

43

7

5

1  Champagne
2  Vallée de la Loire
3  Bourgogne

4  Jura
5  Alsace
6  Bordeaux

7  Beaujolais
8  Savoie
9  Sud-Ouest

10  Languedoc Roussillon
11  Vallée du Rhône
12  Provence

13  Corse

6   
87862
AOP Bergerac, Grand 
Humeau, BiB 10L

6   
77142
AOP Bordeaux, Grand 
Humeau

10   
84164
IGP Cévennes, Le Petit 
Maurice, Chardonnay

10   
84394
IGP Cévennes, Le Petit 
Maurice, Viognier

12   
82121
IGP Méditerranée, 
Insolence Rosé

COUP 
DE CŒUR

6  
85187
AOP Côtes de Blaye, 
Tour des Roches

5+1

11+1

5+1

11+1

11+1 11+1

11+1

5+1 11+15+1

11+1



P.17COZIGOU LE MAG > N°40 JAN | FÉV 2025

EN JANVIER

 Pensez à la collecte du verre perdu.   Verre consigné

3 CAISSES  
D’EVIAN 50CL VC 

ACHETÉES 

=
1 CAISSE DE BADOIT 

50CL VC OFFERTE

3 CAISSES  
DE PERRIER 33CL VC  

ACHETÉES 

=
1 CAISSE DE PERRIER 

FINES BULLES 
1L VC OFFERTE

3 CAISSES  
D’EVIAN 1L VC  

ACHETÉES 

=
1 CAISSE DE BADOIT 

1L VC OFFERTE

FOOD

79415
Petites Galettes 

Pépites St Michel
x400

79486
Petites Galettes 
Nature St Michel 
x400

PRIX CHOC

0,06€HT
LA PIÈCE

Soit 21,50€HT
la boîte

85415
Mix Crackers &
Bretzels Croco 

750g x 4 sachets

PRIX CHOC

4,10€HT
LE SACHET

EAUX

2339
Badoit Verte
100cl x 12 VC 

2338
Evian
100cl x 12 VC 

2340
Badoit Verte
50cl x 20 VC 

2355
Evian
50cl x 20 VC 

PA
NACHAGE POSSIBLE

4+1

75955 
Badoit Rouge
33cl x 20 VP 

76018 
Evian

33cl x 20 VP 
72322 
Perrier fines bulles
100cl x 12 VC 

2367
Perrier
33cl x24 VC 

JUS

Jus Recolt Bio 
gamme 25cl

85589	 Ananas
85585	 Fraise
85582	 Pomme Nature
85586	 Pomme Vanille
85584	 Orange
85590	 ACE
85588	 Abricot
85583	 Tomate
85587	 Pomme Rhubarbe

25cl x12

PA
NACHAGE POSSIBLE

5+1
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EN JANVIER

PA
NACHAGE POSSIBLE

5+1

PA
NACHAGE POSSIBLE

5+1
83344 
Cidre Bio IPA  
5,1°
33cl x 12 VP 

83343 
Cidre Brut Bio  
4,5°
33cl x 12 VP 

85733 
Mama Fruita  
2,5°
33cl x 12 VP 

84841 
Cidre Rhum  
8°
33cl x 12 VP 

86805 
Cidre Brut 
Cuvée Manon 
4,5°  
75 cl VC 

82867 Schorle Pomme Piquante Bio 
82868 Schorle Pomme Tonique Bio
82870 Schorle Rhubarbe Pimpante Bio
84611 Schorle Citron Menthe Bio 
82873 Schorle Citron Fringant Gingembre Bio 
83870 Schorle Orange Affriolante Bio 
84612 Schorle Thé Vert L’Idyllique Bio 
84613 Schorle Thé Chai L’Extravagant Bio 

82869 Schorle Cassis Truculent Bio
85201 Schorle Groseille Chatoyante Bio
86803 Schorle Limonade Bucolique Bio

85600 Schorle Limonade Original 
85593 Schorle Limonade Mystique 

33cl x 12 VP 

83877 Artonic Cucumber Tonic Bio
83880 Artonic Ginger Ale Bio
83881 Artonic Ginger Beer Bio 
83876 Artonic Indian Tonic Water Bio 
83878 Artonic Lavender Tonic Bio 
83879 Artonic Lemongrass Soda Bio 

20cl x 12 

84703 Artonic Cucumber Tonic Bio
83893 Artonic Ginger Ale Bio
83894 Artonic Ginger Beer Bio 
83892 Artonic Indian Tonic Water Bio 
84704 Artonic Lavender Tonic Bio 
84705 Artonic Lemongrass Soda Bio 

50cl x 12 

GRATUITÉ AU CHOIX
SCHORLE  

LIMONADE ORIGINALE
SCHORLE  

THÉ VERT L’IDYLLIQUE
SCHORLE  

CITRON FRINGANT GINGEMBRE

PA
NACHAGE POSSIBLE

6+1

SOFTS

CIDRES

AU COL

11+1

AU COL

11+1

86806 
Cidre Doux 

Cuvée Elise 
2° 

75 cl VC 

RETROUVEZ NOS 
OUTILS D’AIDE  

À LA VENTE



AU COL AU COL
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EN JANVIER

 Pensez à la collecte du verre perdu.   Verre consigné

84861 La Bagarre 7.7°
84860 Yankee Trouble 6.5°
84879 Micks Lager 5.2°
84863 Under Acid 4.5°
85147 Young Pug 0.5°
84862 Nineties 6° 
86389 Triple Chuc 8°
86387 Shiny Hoppy 6°
86385 Super Coron 6°
84859 New Queen In Town 4°

33cl x 24 VP 

81304 Cidre Galipette Brut VDR 4° Bio
81303 Cidre Galipette Brut VDR 4,5°
86895 Cidre Galipette Rosé VDR 4°

33cl x 24 VP 

5113 Cidre Doux Bolée Armorique 2,5°
5112 Cidre Brut Bolée Armorique 5°

75cl x 12 VC 

81789 Cidre Doux Bolée Armorique 2,5°
81788 Cidre Brut Bolée Armorique 6°

75cl x 6 VP 

BIÈRES

PA
NACHAGE POSSIBLE

3+1

PA
NACHAGE POSSIBLE

3+1

PA
NACHAGE POSSIBLE

3+1

PA
NACHAGE POSSIBLE

3+1

PA
NACHAGE POSSIBLE

3+1

PA
NACHAGE POSSIBLE

3+1

PA
NACHAGE POSSIBLE

3+1
5673

Cidre Doux 
VDR 2°

33cl x 24 VC 

5267
Cidre brut 
cru breton 
VDR 4,5°
75cl x 12 VC 

5266
Cidre doux 
cru breton 
VDR 2°
75cl x 12 VC 

79343
Cidre Doux 
Bolée Armorique 
2,5° 
27.5cl x 18 VP 

79346
Cidre Brut 

Bolée Armorique 
5° 

27.5cl x 18 VP 

5669
Cidre Brut 
VDR 5,5°
33cl x 24 VC 

3+13+1

3+1 3+1 18+6 18+6

84566
1664 
0,0°
33cl x 12 VP 

0.0°

SANS ALCOOL

0.0°

SANS ALCOOL

0.0°

SANS ALCOOL

84638
Tourtel 
Twist 
Citron
27,5cl x 12 VP 

84116
Brooklyn 
Special Effect
IPA 0.4°
33cl x 24 VP 

83806
Brooklyn 

Special Effect 
Hoppy Lager 

SA 0.4° 
33cl x 24 VP 

0.0°

SANS ALCOOL

0.0°

SANS ALCOOL

85632
Corona 
Cero 
0.0°
33cl x 24 VP 

82825
Leffe 
Blonde 
0,0°
33cl x 24 VC 

84176
Brewdog 
Punk IPA 
Alcool free  
0.49%
33cl x 12 VP 

85287
La Chouffe 
Sans Alcool 
0.4%
33cl x 24 VC 

83716
Liefmans 
Fruitesse 
0.0°
25cl x 24 VC 

PA
NACHAGE POSSIBLE

5+1

0.5°

SANS ALCOOL

0.4°

SANS ALCOOL

3+1

0.4°

SANS ALCOOL

0.4°

SANS ALCOOL



SPIRITUEUX
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EN NOVEMBREEN JANVIER

23081
Rhum Bacardi 
Carta Blanca
37,5°
70cl

83393
Martini
Sans alcool
Floreale
0,3°
75cl

83394
Martini 
Sans alcool 
Vibrante
0,45°
75cl

76203
Rhum Bacardi 
Carta Oro
37,5°
70cl

Porto RicoPorto Rico

3+1

3+13+1 3+1

2+1 5+1

5+1

5+1 5+1

5+1

83828
Gin Fords 
45°
70cl

80696
Gin Mare 
42,7°
70cl

Angleterre Espagne

80884
Liqueur 
Fireball 
33°
70cl

Canada

75664
Rhum Agricole 
Negrita 
40° 
100cl

France

0.0°

SANS ALCOOL

0.5°

SANS ALCOOL

0.3°

SANS ALCOOL

0.0°

SANS ALCOOL

84654
Spritz 
Venezzio 
Sans alcool
20cl x 24

Italie

REMISE AU CARTON

2,00€
HT

REMISE AU COL

3,50€
HT

Colombie

80697
Rhum 
Dictador 12A 
40° 
70cl
 

22761
Whisky 
Ballantine's 
Finest 40°
70cl

Ecosse France

85532
Suze 
Tonic 0°
25cl x 24

86797
Cinzano 
Spritz 
Sans alcool
25cl x 24

0.0°

SANS ALCOOL

0.0°

SANS ALCOOL

REMISE AU COL

4,00€
HT

0.0°

SANS ALCOOL

85205
Gin 
Ceder’s Crisp 
Sans alcool 
50cl

Afrique du sud

ItalieItalie

86056
Crodino 
Biondo 
Sans alcool
17,5cl x 24

Italie

Italie

France

80693
Gin 
Citadelle 
44°
70cl

PA
NACHAGE POSSIBLE

5+1

PA
NACHAGE POSSIBLE

5+1

22579
Vodka 
Absolut Blue
40°
70cl

Suède



SPIRITUEUX
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EN NOVEMBREEN JANVIER

REMISE AU COL

1,50€
HT

REMISE AU COL

1,50€
HT

REMISE AU COL

1,50€
HT

REMISE AU COL

1,50€
HT

REMISE AU COL

1,50€
HT

REMISE AU COL

1,50€
HT

REMISE AU COL

1,50€
HT

VENTES À EMPORTER

86924
Melonade 
Artonic 
12°
70cl

86408
Peppy Spice 
Artonic 
0°
70cl

86407
Glowing Swing 
Artonic 
0°
70cl

86925
Nectarine 
Artonic 
12°
70cl

86409
Bitter 
Artonic 
0°
70cl

86406
Fresh Bloom 
Artonic 
0°
70cl

86443
Verjus 
Artonic 
0°
75cl

0.0°

SANS ALCOOL

0.0°

SANS ALCOOL

0.0°

SANS ALCOOL

0.0°

SANS ALCOOL

0.0°

SANS ALCOOL

0.0°

SANS ALCOOL

France

FranceFrance

France

France

France

France

2630
PET Badoit 
Verte
50cl x30

45761
PET 

Badoit Rouge
100cl x6

2+1 3+1

87639	 Neat Cocktail Aviation 1917 16.5°
87642	 Neat Cocktail La Pina 15.2°
87645	 Neat Cocktail Vermeil 14.5°
87643	 Neat Cocktail Negroni 24.5°

REMISE AU BIB

2,00€
HT

NOUVEAU

87640	 Neat Cocktail Daiquiri 17°
87641	 Neat Cocktail Hemingway 17.5° 
87644	 Neat Cocktail Pornstar Martini 14.3°
BIB 3L

88017	 Neat Cocktail La Bohème 0°
88016	 Neat Cocktail L’Impérial 0° 
88018	 Neat Cocktail Pornstar 0°
BIB 3L

NOUVEAU
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LE RETOUR DE VIDE, LA CLÉ DE NOTRE SUCCÈS COMMUN !
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EN FÉVRIER

5  
79164
AOP Alsace,  
Riesling,  
Schlumberger

2  
79406
AOP Chinon,  
Cuvée Réserve, 
Baudry-Dutour

2  
79405
AOP Chinon,  
3 Côteaux,  
Baudry-Dutour

10  
83000
IGP Côtes de Thau,  
Ici, Domaine In Vinhys

2   
76012
AOP Saint-Nico-
las-de-Bourgueuil, 
Domaine Mabileau

10  
82999
IGP Côtes de Thau,  
La Vie,  
Domaine In Vin

3  
79382
AOP Saint-Véran,  
Les Charmones, 
Domaine L.Thomas

3  
79384
AOP Mercurey, 
Domaine Agnès du 
Couëdic

5  
79161
AOP Alsace,  
Pinot Noir,  
Schlumberger

7  
78977
AOP Brouilly,  
Louis Tête

VINS | LES BONNES AFFAIRES

6   
79077
IGP Île de Beauté, 
Tinarellu

10   
81470
IGP Saint-Guilhem-le-
Désert, Saute Rocher

10   
81471
IGP Saint-Guilhem-le-
Désert, Saute Rocher

11   
85356
AOP Côtes du Rhône, 
Les Artistes

11   
85357
AOP Côtes du Rhône, 
Les Artistes

SPÉCIAL 
ST VALENTIN

7  
79014
AOP Saint Amour,  
Louis Tête

5+1

5+1

5+1

11+1

11+1 11+1 11+1

11+1

5+15+1

5+1

5+1

11

2

1

6

9 10 12

13

8

43

7

5

1  Champagne
2  Vallée de la Loire
3  Bourgogne

4  Jura
5  Alsace
6  Bordeaux

7  Beaujolais
8  Savoie
9  Sud-Ouest

10  Languedoc Roussillon
11  Vallée du Rhône
12  Provence

13  Corse

1  
79867
Champagne Brut  
1er Cru Rosé,  
Charles Mignon
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EN FÉVRIER
PA

NACHAGE POSSIBLE

3+1

2339
Badoit Verte
100cl x 12 VC 

2340
Badoit Verte
50cl x 20 VC 

EAUX

83551
Coca Cola
Cherry
33cl x 24 VC 

74218
Coca Cola 
Sans Sucres
33cl x 24 VC 

SOFTS

PAS DE GRATUITÉ PAS DE GRATUITÉ

4 COCA-COLA CHERRY OU 
COCA-COLA SANS SUCRES 

= 1 FUZE TEA PÊCHE  
OU 1 FUZE TEA  

MENTHE CITRON VERT  
OFFERT

84651
Fuzetea 
Pêche Intense
25cl x 24 VC 

84682
Fuzetea Menthe
Citron Vert
25cl x 24 VC 

PA
NACHAGE POSSIBLE

3+1

85850
Plancoët 
33cl x20 VC  

85851
Plancoët 
Intense
33cl x20 VC  

83877 Artonic Cucumber Tonic Bio
83880 Artonic Ginger Ale Bio
83881 Artonic Ginger Beer Bio 
83876 Artonic Indian Tonic Water Bio 
83878 Artonic Lavender Tonic Bio 
83879 Artonic Lemongrass Soda Bio 

20cl x 12 

84703 Artonic Cucumber Tonic Bio
83893 Artonic Ginger Ale Bio
83894 Artonic Ginger Beer Bio 
83892 Artonic Indian Tonic Water Bio 
84704 Artonic Lavender Tonic Bio 
84705 Artonic Lemongrass Soda Bio 

50cl x 12 

AU COL

11+1

AU COL

11+1
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EN FÉVRIER

 Pensez à la collecte du verre perdu.   Verre consigné

BIÈRES

83826
Delta Ipa 6° 
33cl x 24 VP 

86587
Jungle Joy Passion 
Mango 5,9° 
33cl x 24 VP 

86590
Triple Bertha Wheat 
Beer 7,5° 
33cl x 24 VP 

84861
La Bagarre 7.7°
33cl x 24 VP 

PA
NACHAGE POSSIBLE

5+1

AU COL

20+4

84860
Yankee Trouble 6.5° 
33cl x 24 VP 

84879
Micks Lager 5.2°
33cl x 24 VP 

84863
Under Acid 4.5°
33cl x 24 VP 

85147
Young Pug 0.5°
33cl x 24 VP 

84862
Nineties 6° 
33cl x 24 VP 

86389
Triple Chuc 8°
33cl x 24 VP 

86387
Shiny Hoppy 6°
33cl x 24 VP 

86385
Super Coron 6°
33cl x 24 VP 

84859
New Queen  
In Town 4°
33cl x 24 VP 

0.5°

SANS ALCOOL



SPIRITUEUX
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EN FÉVRIER

Italie Italie Italie Italie

39763
Martini 
Bianco
14,4°
100cl

81796
Martini 
Fiero
14,4°
100cl

39765
Martini 
Rosato
14,4°
100cl

39764
Martini 
Rosso
14,4°
100cl

PA
NACHAGE POSSIBLE

5+1

85030
Get 27 Vert 
17.9°
100cl

85031
Get 27 Vert 
17.9°
70cl

France France France

3+1

3+1

5+1 5+1

5+1

25522
Gin Bombay 
Sapphire 
40°
70cl

Angleterre

79491
Liqueur 
St Germain 
20°
70cl

RE

MISE SUR FACTURE

4,00€
HT

RE

MISE SUR FACTURE

2,40€
HT

81732
Bourbon  
Maker’s Mark 45°
70cl

Etats-unis

79016
Chambord  
16,5° 
70cl

France

RE

MISE SUR FACTURE

3,00€
HT

79426
Gin Tanqueray
43,1°
70cl

Ecosse

3+1

23949
Whisky 
Clan Campbell
40°
70cl

Ecosse

77795
Vodka Poliakov 
Silver 37,5°
70cl

2+1

83350
Whisky Cutty 
Sark 40°
70cl

Ecosse

Pologne

Pologne

87176
Vodka 
Belvedere  
Pure Bio 
40°
70cl

5+1



SPIRITUEUX
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EN FÉVRIER

REMISE AU COL

2,50€
HT

REMISE AU COL

3,00€
HT

Etats-Unis

22688
Bourbon Four 
Roses 40°
70cl

5+1 5+1

83809
Ron Havana 
Club Anejo 
Especial
37,5°
70cl

83798
Rhum Havana 
Club 3 ans 37.5°
70cl

Cuba Cuba

83077
Whisky Aberlour 
10 ans Forest 40°
70cl

Ecosse

3+1

25524
Cointreau 40°
70cl

France

87639	 Neat Cocktail Aviation 1917 16.5°
87642	 Neat Cocktail La Pina 15.2°
87645	 Neat Cocktail Vermeil 14.5°
87643	 Neat Cocktail Negroni 24.5°

REMISE AU BIB

2,00€
HT

REMISE AU COL

1,50€
HT

REMISE AU COL

1,50€
HT

REMISE AU COL

1,50€
HT

REMISE AU COL

1,50€
HT

REMISE AU COL

1,50€
HT

86408
Peppy Spice 
Artonic 
0°
70cl

86407
Glowing Swing 
Artonic 
0°
70cl

86409
Bitter 
Artonic 
0°
70cl

86406
Fresh Bloom 
Artonic 
0°
70cl

86443
Verjus 
Artonic 
0°
75cl

0.0°

SANS ALCOOL

0.0°

SANS ALCOOL

0.0°

SANS ALCOOL

0.0°

SANS ALCOOL

0.0°
SANS ALCOOL

FranceFrance France

France

France

NOUVEAU

RE

MISE SUR FACTURE

2,00€
HT

84043
Calvados 
Avallen
40°
70cl

France

87640	 Neat Cocktail Daiquiri 17°
87641	 Neat Cocktail Hemingway 17.5° 
87644	 Neat Cocktail Pornstar Martini 14.3°
BIB 3L

REMISE AU COL

1,50€
HT

REMISE AU COL

1,50€
HT

86924
Melonade 
Artonic 
12°
70cl

86925
Nectarine 
Artonic 
12°
70cl

France France
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VENTES À EMPORTER
EN FÉVRIER

2491
PET Badoit Verte
33cl x30

2468
PET Badoit Verte
100cl x6

3+1 3+1 3+1

83042
PET Plancoet 
Intense
100cl x6

5+1

3771
PET Coca Cola
50cl x24

80077
PET Coca Cola 
Sans Sucres
50cl x12

80123
PET Coca Cola 
Cherry
50cl x12

80122
PET Fanta Orange
50cl x12

80202
PET Sprite 
50cl x12

PA
NACHAGE POSSIBLE

5+1

PA
NACHAGE POSSIBLE

4+1

PA
NACHAGE POSSIBLE

4+1

80998
PET Fanta 
Citron
50cl x12

81621
PET Fuzetea 
Pêche Intense
40cl x12

87160 
PET Tropico  
Orange Ananas
40cl x12
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79881 
AOP Bourgogne Aligoté,  
Maison Bouchard Ainé et Fils   

Bouchard Ainé 
& Fils 

AMÉLIE FAIVRET 
Vinicultrice 
Maison Bouchard Aîne & Fils 

« Bouchard Ainé & Fils, 
c’est plus de 250 ans d’histoire »
En installant en Bourgogne, en 1731, un florissant 
commerce de draps et de toiles puis en dévelop-
pant une activité de commissionnaire en vins, 
Michel Bouchard est à l’origine des racines bour-
guignonnes de la famille. Son fils aîné Joseph 
prend sa suite en 1750 et ancre les Bouchard en 
Côte d’Or.
Au plus près des hommes et de la vigne, ils ont 
développé un savoir-faire unique, le métier de 
négociant - vinificateur - éleveur avec comme 
seul souci la recherche constante de la qualité, 
de l’authenticité dans le style et du prestige dans 
le nom. C’est, depuis plus de deux siècles, la mis-
sion de la Maison Bouchard Aîné & Fils.

L’Hôtel du Conseiller du Roy (XVIIIème siècle), à 
Beaune, abrite les caves de la maison où se per-
pétue, génération après génération, la tradition 
de la qualité, de l’élégance et du prestige dans 
la sélection, l’élaboration et l’élevage des grands 
vins de Bourgogne.

Depuis des années, Bouchard Ainé & Fils fait 
rayonner le Pinot Noir et le Chardonnay aux 
quatre coins du monde. Notre objectif (et notre 
passion) c’est de faire découvrir à tous les 

connaisseurs et amateurs du monde la richesse 
de ces cépages et l’incroyable potentiel des ter-
roirs français, en Bourgogne et au délà. 

C’est dans cet esprit que nous venons de lancer 
une collection de rosés dont un délicat Pinot Noir 
rosé dans la gamme Héritage du Conseiller. 

En cuverie aussi, sous l’égide de notre vinicul-
trice Amélie Faivret,  nous poursuivons les in-
vestissements pour respecter et extraire au 
maximum le fruit, les arômes et la pureté des 
raisins à la réception des vendanges puis garan-
tir le style Bouchard Ainé & Fils dans l’élevage 
notamment. Nous resserrons nos partenariats 
avec les tonneliers et travaillons sur différents 
types de chauffes.

Enfin, ou plutôt avant tout, nos partenariats s’in-
tensifient en Bourgogne avec des viticulteurs 
respectueux de l’environnement et travaillons 
sur la certification HVE de nos différents sites.

Bouchard Ainé & Fils, c’est plus de 250 ans d’his-
toire, et 10 générations dédiées à l’excellence du 
Pinot Noir et du Chardonnay. 

Depuis sa fondation officielle en 1750, la Maison 
se consacre à l’excellence et la renommée des 
nobles cépages de sa région d’origine.

Grands Villages de Bourgogne, appellations ré-
gionales ou cuvées hommages comme la col-
lection « Héritage du Conseiller », nos vins sont 
chargés d’histoire et de saveurs, incarnant par-
faitement le dévouement de nos équipes envers 
les nobles cépages de notre région d’origine.  

11+1
BOURGOGNE

P.29
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OÙ POSTULER : 
cozigou.com > espace carrière > rubrique 

"Nos offres" 
Le détail des offres est disponible via le "+" 

présent pour chacune des offres. 
Candidature directement transmise à 

l'adresse mail :  
recrutement@cozigou.com 

(Adresse également utilisée pour toute can-
didature spontanée). 

 OFFRES D'EMPLOI 

REJOIGNEZ-NOUS

 Morbihan
•	 Technicien SAV | CDI | Plumelin

 Côtes-d’Armor
•	 Chauffeur livreur PL  | CDI | Dinan

 Côtes-d’Armor
•	 Responsable administratif et comptable | CDI | Dinan

Coordonnées RH : contact@cozigou.com ou 02.96.43.71.81 
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Guingamp 
Le Lannec 
22200 PLOUISY 
02 96 43 71 81

Dinan 
6 Boulevard de Préval 
22100 DINAN 
02 96 39 27 84

�Lannion 
Route du Rusquet,  
22300 LANNION   
02 96 48 87 41

 

Carhaix 
1 rue Salvador Allende 
29270 CARHAIX 
02 98 93 75 55

Brest 
700 Rue Antoine de Saint-Exupéry,  
ZA de Mescoden  
29260 PLOUDANIEL 
02 98 83 67 19

Quimper 
Straed an dour ruz 
29700 PLUGUFFAN 
02 98 90 93 23

Plumelin 
ZA de Keranna,  
56500 PLUMELIN 
02 97 69 27 27

Rennes 
1 rue Lieutenant Colonel Dubois�  
35000 RENNES 
02 21 65 01 40

Fougères 
18 Boulevard de la Motelle  
35133 LECOUSSE 
02 99 94 46 70

St-Pol-de-Léon 
ZI Kerranou 
29250 SAINT POL DE LEON 
02 98 69 20 20 

Quimperlé 
3, La Madeleine
29300 MELLAC 
02 98 96 02 06

Lorient 
Atelier de formation Cozigou 
15 boulevard Svob  
56100 LORIENT

Arzal 
ZA de la Corne du Cerf 
56190 ARZAL 
02 97 70 43 28
 

    Café
    Chocolat
    Eau
    Infusion
    Jus
    Lait
    Limonade
    Smoothie
    Soda
    Thé

 

Mots mêlés Labyrinthe

Contacts

Jeux

Retrouvez-nous en ligne

Site Cozigou.com Portail Client

IMPRIMEUR :  
Cloître Imprimeurs  
ZA Croas-ar-Nezic  
CS 50934  
29419 LANDERNEAU CEDEX
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