
LE BEAUJOLAIS NOUVEAU 2018

BULLETIN DE PRÉ-COMMANDE BEAUJOLAIS NOUVEAU 2018

À l'occasion 
de la sortie du 
Beaujolais Nouveau 
le 15 novembre 2018, 
voici nos conseils 
pour animer 
ce produit.

Nom de l'établissement : ...............................................................................

Code client : ......................................................................................................

Société : .............................................................................................................

Adresse :  ...........................................................................................................

.............................................................................................................................

.............................................................................................................................

81864 Beaujolais Nouveau - Où est le Beaujolais Nouveau rouge
Bte 75 cl - par 6 ...............................................................................5.31€ ht

81865 Beaujolais Nouveau - Où est le Beaujolais Nouveau rosé
Bte 75 cl - par 6 ...............................................................................5.31€ ht

79770 Beaujolais Nouveau Le Pot - Louis Tête
Bte 75 cl - par 6 .............................................................................. 5.49€ ht

81838 Beaujolais Nouveau bio - Louis Tête
Bte 75 cl - par 6 .............................................................................. 6.70€ ht

79785 Bib 10 litres .............................................................................58€ ht

QUANTITÉ

Fin des pré-commandes pour le 19 octobre 2018
Mise en vente à partir du Jeudi 15 novembre 2018

81864/81865
Le Beaujolais Nouveau
Où est le Beaujolais 
Nouveau
TG : 

5,31 € HT

79770
Beaujolais 
Nouveau
Le Pot
TG : 

5,49 € HT

81838
Beaujolais 
Nouveau
Louis Tête
TG : 

6,70 € HT

AMBIANCE SONORE
Pensez à faire appel à un musicien 
ou groupe de musique pour égayer 

et animer votre soirée.

ACCOMPAGNEMENT
Pourquoi ne pas associer ce vin 

à un plateau de charcuterie. 
Jouez la carte de l'authenticité 

et du terroir.

MISE EN SCÈNE
C'est l'occasion d'enfi ler un tablier 

aux couleurs champêtres et 
pourquoi pas un chapeau de paille.

OSEZ LE ROSÉ !
Pour séduire une clientèle plus 
jeune et plus féminine, adoptez 

le Beaujolais Nouveau rosé !

COMMUNIQUEZ !
Avertissez vos clients 

par mail, sur les réseaux 
sociaux et dans votre 

établissement.


